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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar.
Vamos sugerir mais vinhos para encher as tagas. A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos. Em 2017
degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana! No ano de 2018
chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana. Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que

orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana. Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que
parte das Confrarias que foram adiadas), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
Até RS75 - S

Entre RS75 e RS 150 - §$
Enire RS 150 e RS 250 - S$SS
Entre RS 250 e RS 500 - $$S$$

Entre RS 500 e RS 1.000 - $SSSS
Acima de RS - Estelar !
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BENMARCO CABERNET SAUVIGNON 2019 - VALLE DO UCO - MENDOZA - ARGENTINA

A impecdvel linha de alta gama da competentissima enéloga Susana Balbo triunfa seja qual o
rétulo. As uvas sé@o provenientes de Los Arboles, no fantdastico Valle de Uco. Neste terroir, a altitude beira os
1.200 metros acima do nivel do mar, a pluviosidade é baixissima (dificilmente ultrapassa 260 milimetros
por ano), e o solo possui uma composicdo especial: uma primeira camada de aproximadamente 30
centimetros de areia e barro, seguido de uma camada em torno de um metro e meio de rolhas aluviais
médias e grandes, para chegar a uma terceira camada de mais de dois metros de pequenos cascalhos.

A vinificacéo é conduzida com maestria por Susana e seu enélogo chefe Edgardo Del Pépolo.
Apés as fermentagdes alcodlica e maloldtica, o vinho amadurece em barricas de carvalho francés de
segundo uso por 11 meses.

Uvas: 100% Cabernet Sauvignon, passando 11 meses em barricas de carvalho francés de segundo
uso.

Notas de Degustacéo: cor rubi profundo, violaceo. Um vinho que mostra frutas negras (groselha e
ameixa) com notas de figo em compota, especiarias doces (baunilha), mentol, cedro, pimenta do reino,
cacau e toques defumados, com uma grande complexidade integracéo. O paladar é seco, tem é6tima
estrutura, com taninos firmes e maduros (que ndo chegam a incomodar) em sintonia com uma acidez
gastrondémica e salivante e corpo inteiro. Um Cabernet gostoso de beber, e que pede para ter uma
segunda garrafa por perto.

Estimativa de Guarda: estd pronto para ser bebido, e a ficha técnica indica até 2028 para guarda.
Recomenda-se decantar por 30 a 45 minutos antes de servir.

Reconhecimento Internacionais: James Suckling lhe concedeu 6timos 92 pontos. Porém, foi no Guia
Descorchados 2020 que ele brilhou: cravou 94 pontos e garantiu presenca em dois rankings: “Best
Cabernet Sauvignons” e “Best from Los Arboles”.

Notas de Harmonizacéo: Perfeito para harmonizar com carnes vermelhas grelhadas ou assadas.
Otimo para acompanhar um belo Churrasco. Vai bem com cortes nobres de gado ou cordeiro assadas
na parrilla, risotos e massas de boa estrutura, charcutaria de alta qualidade e queijos duros em geral
Servico: servido entre 16 e 17°C, numa taga grande estilo Bordeaux.

Faixa de Preco - $$S

Em BH: Este vinho foi provado na Live para lancamento do Showroom de Vinhos Argentinos em Belo Horizonte. O rétulo é importado pela
CANTU, representada por Ana Paula Diniz - Supervisora da Cantu Importadora | Tel.: (31) 98876-0694.
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

— O Brunello di Montalcino é sem duvida um dos grandes vinhos do “Mundo do Vinho”, um tinto feito com 100% Sangiovese com a maior classificaggo DOCG da ltdlia.
O Brunello di Montalcino é o vinho que a maioria dos criticos de vinho cita como o melhor de toda a Itdlia, apesar da controvérsia que diz que o Barolo é o vinho dos Reis e
o Rei dos Vinhos!

O Brunello di Montalcino é feito com um tipo local da Toscana de Sangiovese conhecido como Brunello ou Sangiovese Grosso. Alguns também o chamam de Prugnolo
Gentile. Famoso por ter frutas vermelhas de casca mais espessa, por isso Brunello produz vinhos com sabores de frutas excepcionalmente ousados, alto tanino e alta acidez.

A fruta contribui para a popularidade duradoura do Brunello di Montalcino. Ainda assim, séo os taninos e a acidez que prolongam a vida deste vinho, por isso atinge
a perfeicdo uma década ou mais depois. Vale a pena esperar.

Na década de 1970, o municipio toscano de Montalcino era o lar de cerca de 30 vinicolas que produziam vinhos tintos de nivel DOC vendidos principalmente na Itdlia.
Agora, a regi@o possui bem mais de 200 produtores e engarrafadores. Elevados ao cobigado status DOCG em 1980, os vinhos Brunello di Montalcino estdo entre os vinhos
italianos mais procurados hoje.

Montalcino fica a quarenta quilémetros ao sul de Siena e cerca de 50 quilémetros para o interior do Mar Tirreno. Esta cidade medieval fortificada esta situada no topo
de uma colina solitdria que se ergue nas terras de pastagens suaves da regido de Val d’Orcia, Patriménio Mundial da Unesco. E dos vinhedos que cercam Montalcino que os
famosos vinhos Brunello di Montalcino séo produzidos.

Montalcino tem um clima mediterrdneo quente e seco. A regiéo é protegida da chuva e do granizo pelo Monte Amiata a sudeste. As condigdes sGo mais frias em
altitudes mais elevadas. Do meio do declive para os trechos mais altos, uma diferenca significativa nas temperaturas diurnas e noturnas retarda o amadurecimento das
videiras. Isso resulta em vinhos maduros, concentrados e tanicos habilmente equilibrados com uma acidez fresca.

Muitos milhées de anos atrds, a maior parte da ltdlia estava debaixo d’'dgua. A Toscana ficava sob um mar raso com o topo de Montalcino emergindo como uma
pequena ilha em seu meio. Ao longo de vdrias eras geolégicas, os oceanos recuaram e retornaram na drea ao redor de Montalcino, causando deslizamentos de terra
massivos puxando o solo do cume em dire¢do ao meio da colina.

Essas influéncias, juntamente com a atividade vulcdnica do agora extinto Monte Amiata, criaram uma incrivel diversidade de solos na regiGo. Os vinhedos mais baixos
tém solos aluviais mais leves e férteis em sua maior parte, enquanto os vinhedos mais altos tendem a ser mais rochosos, com calcdrio e solos ricos em marga.

A comuna de Montalcino abrange mais de 31 000 hectares, com apenas 15% dedicados a vinha. Florestas, olivais e terras de cultivo semeado cobrem grande parte
do territério. Enquanto a demanda internacional é alta, o Consorzio del Vino Brunello di Montalcino (o consércio produtor e vinicola para os vinhos Brunello di Montalcino)
permite apenas um aumento anual de 3% na drea total do vinhedo, a fim de proteger a rica biodiversidade da regido.

Enquanto muitos redutos Sangiovese da Toscana permitem a mistura de variedades de uvas secunddrias, os vinhos Brunello di Montalcino séo feitos exclusivamente
de Sangiovese. Historicamente, um grupo especifico de clones Sangiovese (referido localmente como ‘Brunello’, ou mais especificamente ‘Sangiovese Grosso’) foi plantado.

As uvas Sangiovese Grosso tém uma alta proporcéo de polpa para casca. Dado que a maior concentracdo de compostos fenélicos (cor, taninos) e aromatizantes sé@o
encontrados na casca, uma relagéo pele/polpa mais elevada é favordvel para vinhos complexos verdadeiramente concentrados. Hoje em dia, existe uma grande variedade
de selegdes clonais em Montalcino; uma béngdo para a diversidade de qualidade e estilistica.

Os vinhos Brunello di Montalcino envelhecem 5 anos antes do langamento (com um minimo de 2 anos em tonéis de carvalho). Ainda mais premium, s@o os vinhos
Brunello ‘Riserva’ que tém uma maturagdo completa de 6 anos. Tradicionalmente, grandes botti de carvalho eslavénio (tonéis de um a dez mil litros) eram usados para o
envelhecimento. Hoje em dia, os produtores de Brunello usam tonéis eslavénios ou barricass de carvalho francés de tamanhos variados.

Os vinhos Brunello di Montalcino oferecem aromas de frutas vermelhas e escuras, realgados por ervas secas e notas balsémicas. Na boca séo frescos e encorpados,
com aromas concentrados de fruta madura e taninos musculosos. Devido a sua complexidade e estrutura, os Brunellos apresentam excelente potencial de envelhecimento,
amaciando e desenvolvendo atraentes sabores tercidrios de florais secos, figo turco seco e couro com o tempo.

Enquanto esperam os vinhos Brunello di Montalcino amadurecem, os entusiastas podem saborear os “segundos vinhos” da regido; ou seja, Rosso di Montalcino DOC.
Feito de plantagdes mais jovens de Sangiovese, ou de vinhedos menos favoraveis, os vinhos Rosso di Montalcino envelhecem por apenas um ano antes do lancamento.
Apelidados de “baby Brunello” por muitos produtores, esses tintos de consumo precoce sGo um grande preniuncio do potencial de uma safra Brunello. Apresentam aromas
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e sabores semelhantes, mas sGo mais leves no corpo e na estrutura, com taninos mais suaves.

A regido ndo parou. Houve tentativas recentes, por exemplo, de permitir a introducéo de variedades internacionais na mistura, embora tenham sido frustradas. E uma
coisa boa também, se vocé nos perguntar, pois a magia de Brunello estd no aroma singular de Sangiovese maduro; minerais, violetas, cereja e ameixa preta competem por
sua atencdo. E simplesmente um dos vinhos mais requintados.

Hoje, um nUmero crescente de vinicultores produz exemplos de classe mundial; alguns dos Brunellos mais estruturados e envelhecidos vém das parcelas das vinhas
mais altas, 400-500m acima do nivel do mar, o que ajuda a moderar o intenso calor do veréo e a principal frescura dos vinhos. E, como na Borgonha, um interesse crescente
em locais de vinhedos Unicos ou crus continua a surgir, sendo os vinhedos mais famosos plantados ao redor da colina de Montosoli. Mas, em Gltima andlise, tudo se resume a
habilidade do produtor, e aqui Brunello di Montalcino é abencoado; alguns dos melhores, mais brilhantes e dindmicos produtores de vinho sGo encontrados nesses vinhedos.

O TRADICIONAL E O MODERNO - A exigéncia de maturacéo, para garantia da qualidade do Brunello di Montalcino é de no minimo 5 anos antes do lancamento (6 para
engarrafamentos “Riserva”). Na maioria dos vinhos Brunello, vocé comecard a notar duas escolas de pensamento usadas para a rotina de envelhecimento com os vinhos
Brunello di Montalcino:

Método Tradicional: os produtores usam barris de carvalho da Eslavénia grandes e bem usados (chamados botti do nordeste da Crodcia) que transmitem muito
poucas lactonas de carvalho ao vinho e sGo usados simplesmente como recipientes para estimular o desenvolvimento do sabor tercidrio através da exposicéo ao oxigénio.
Os vinhos desenvolvem mais sabores de frutas secas, couro e flores e tém um longo potencial de envelhecimento.

Método Moderno: pegando emprestadas as inovacdes da Franca em Bordeaux, alguns produtores usam mais barris franceses novos e menores (as chamadas barricas)
que conferem mais lactonas de carvalho ao vinho e estimulam o desenvolvimento de sabores de frutas pretas, chocolate, agicar mascavo e baunilha. Como a exposicdo
ao oxigénio aumenta devido a drea de superficie do carvalho para o vinho, vocé pode esperar que os vinhos Brunello di Montalcino de método moderno frequentemente
estejam prontos para beber mais cedo do que os vinhos de método tradicionais.

OS VINHOS DE MONTALCINO - Os vinhos de Montalcino sGo mais do que apenas Brunello. Como vocé verd, Rosso di Montalcino oferece uma alternativa excelente, ndo
apends porque usa a mesma uva, mas porque o Consorzio tem regulamentos téo rigidos, e em alguns anos que a qualidade de alguns produtores ndo atinge o minimo
exigido, vdrios supostos vinhos Brunello séo desclassificados para o nivel Rosso.

BRUNELLO DI MONTALCINO - 100% Sangiovese (Brunello) produzido e engarrafado em Montalcino. Minimo 12,5% ABYV.
Normale: Requer 5 anos de envelhecimento, apés vindima com no minimo 2 anos em carvalho e 4 meses em garrafa. Néo tem indicagéo especifica no rétulo.
Riserva: Requer 6 anos de envelhecimento, apés vindima com no minimo 2 anos em carvalho e 6 meses em garrafa.

ROSSO DI MONTALCINO - 100% Sangiovese (Brunello) produzido e engarrafado em Montalcino. Minimo 12% ABV. 1 ano de envelhecimento antes do lancamento,
sem requisitos de envelhecimento em carvalho.

SANT’ANTIMO: Quaisquer uvas brancas ou tintas permitidas na Toscana, produzidas como vinho ou mistura de uma Unica varietal (rotuladas Bianco ou Rosso) de
Montalcino e engarrafadas em Siena. Por exemplo, pode incluir Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot, Sauvignon Blanc, Chardonnay, etc.

MOSCADELLO DI MONTALCINO: Vinhos brancos tranquilos, espumantes e de colheita tardia elaborados com 100% Muscat Blanc. Vinhos tranquilos e espumantes
tém um minimo de 10,5% ABV e Late Harvest um minimo de 11,5% ABV (15% de dlcool potencial). A colheita tardia nGo deve ser liberada até 2 anos apés a colheita.

DIFERENCAS REGIONAIS NA AREA DE MONTALCINO - Grande parte do estilo e da qualidade dos vinhos Montalcino depende da altitude onde as uvas crescem.
Montalcino fica no topo de uma drea montanhosa, e os vinhedos se espalham pelas colinas, e variam em elevacéo de cerca de 1640 pés (500 m) a 490 pés (150 m). Existem
algumas excegdes devido ao local do vinhedo, mas geralmente:

Vales opulentos: Em dire¢éo ao sopé das colinas de Montalcino, ao longo do rio Orcia (Val d’Orcia), existem depésitos mais espessos de argila que produzem vinhos
com cor mais forte, tanino e sabores de frutas negras mais intensos. Devido & sua intensidade natural, estes vinhos tendem a se dar bem com estratégias modernas de
maturacéo em barricas de carvalho francés.

Vinhos elegantes de encosta: As vinhas nas dreas de maior altitude tém solos muito mais rasos de xisto rochoso (denominado galestro) e argila e produzem vinhos mais
leves com mais frutos vermelhos e aromas florais. Devido & sua eleg@ncia natural, os vinhos dessas dreas se adaptam bem a regimes de envelhecimento mais tradicionais,
em grandes “botti”.

OS ESTILOS DE BRUNELLO -
Brunello Jovem: Imagine uma jovem morena inteligente - um tanto arrogante - exuberante. Esta pode ser uma bela descrigdo para um jovem Brunello. Geralmente
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sd@o vinhos repletos de sabores de frutas e flores, incluindo cerejas, amora seca, morango silvestre, amora silvestre, violetas, potpourri e alcaguz.

Ao sabored-lo, o Brunello di Montalcino exala notas terrosas de café expresso e solo cultivado, juntamente com taninos de agarrar a boca.

E um vinho ousado, mas por causa da alta acidez, termina com uma nota azeda e adstringente que vai fazer vocé lamber o interior da boca. Essa adstringéncia é a
razéo pela qual a maioria das avaliagées sugere uma janela para beber durante vérios anos apés sua data de langamento.

Brunello Maduro (Envelhecido): Agora que o vinho estd envelhecido e amaciado pelo tempo, nosso Brunello estd mais deslumbrante do que nunca.
Com mais de 10 anos de idade, Brunello di Montalcino deixa pra tras os sabores de frutas frescas para revelar notas mais doces de figos secos, cerejas cristalizadas, avelas
e couro cozido ao sol. Os taninos ficam achocolatados e a acidez é suculenta.

SAFRAS RECENTES E AS VARIACOES CONFORME O ANO - O Brunello classico envelhecido, néo aparece todos os anos. Acontece apenas durante uma época de
maturacéo perfeita (hem muito quente, nem muito fria). Nos Gltimos 20 anos, vimos cerca de 8 safras excelentes:
Otimas safras Sangiovese italianas:
- 2019: uma safra 5 estrelas. Uma estacdo quente com amadurecimento lento e uniforme. Os vinhos parecem bem frutados, com taninos maduros e muita fineza. Rosso:
beba agora ou espere 1 ano. Brunello: ainda néo lancado.
- 2018: safra de 4 estrelas. Ondas de calor no veréo seguidas por um clima mais frio e chuvoso préximo a colheita. Os vinhos estéo se revelando elegantes e sedosos, com
um charmoso perfil frutado a frente. Rosso: beba agora. Brunello: ainda néo langado.
- 2015: Uma safra muito equilibrada, com frutos vermelhos explosivos, taninos equilibrados e acidez. O vinho desta safra envelhecerd bem por mais de 10 anos e certifique-
se de envelhecé-lo por pelo menos 8.
- 2012: Uma safra excelente, segundo o Consorzio Brunello di Montalcino.
- 2010: Uma fantastica safra com aromas e sabores de frutas vermelhas e pretas com taninos enormes. Os vinhos desta safra devem comecar a ter um sabor incrivel por:
volta de 2018-2025
- 2007: Uma safra excelente, segundo o Consorzio Brunello di Montalcino.
- 2006: Outra safra de frutas ousada que estd pronta para beber desde 2015
- 2004: Uma étima safra para procurar agora para ser bebido. E ha vdrios rétulos ainda a disposicdo no mercado.
- 2001: Os vinhos desta safra estGo caminhando para um desenvolvimento mais tercidrio de frutas secas, e os vinhos de produtores excepcionais que se concentram em
vinhos mais dignos de idade. Pense em figos turcos, avelés, cerejas cozidas.
- Os vinhos de 1997 teré@o sabores mais tercidrios (sabores de nozes, frutas secas e notas de flores) de produtores excepcionais.
NOTA: Vocé encontrard precos melhores nas safras menos apreciadas. Basta prestar atencéo as notas de degustagdo onde a fruta ndo estd muito madura e exagerada com
sabores de alcacuz / balsémico. O vinho Brunello projetado para o envelhecimento deve ter muitos sabores de frutas vermelhas e alta acidez - as marcas da dignidade para
um envelhecimento perfeito.
Apesar da competicdo acirrada com o novo firmamento dos denominados “Super Tuscanos”, o Brunello di Montalcino manteve confortavelmente seu titulo de vinho
mais fino e elogiado da Toscana. No seu melhor, € um vinho como nenhum outro da regido: denso, elegante e de extrema longevidade. Seu aroma e sabor caracteristicos o
tornaram um dos “queridinhos” dos colecionadores e conhecedores do mundo todo - o Brunello top notas de avaliagdes consideréveis compardaveis ao Cru Classe Bordeaux.
O segredo de sua magia é, como sempre, o terroir Unico; situados ao sul de Florenca, no sul da Toscana, onde os valiosos vinhedos de Brunello desfrutam de um
clima mais quente e seco do que qualquer outra zona importante. Isso normalmente produz vinhos maiores, mais musculosos e estruturados do que, digamos, na regido de
Chianti.
Se o Brunello di Montalcino é o melhor vinho italiano ou néo, depende inteiramente de vocé, mas com certeza ele é um daqueles vinhos para conhecer e talvez
experimentar ... pelo menos uma vez na vida.
Saude!ll Aproveite para comentar se gostou ou néao!!ll (baseado em artigos disponiveis na internet e minhas consideragdes)
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“BORDEAUX NOS NOVOS

TEMPOS” - JORGE LUCKI

“PROVA COM TODOS OS BORDEAUX DE 1855 FAZ
UMA RECLASSIFICACAO” - MARCELO COPELLO

Ainda é possivel encontrar boas opcdes a precos razodveis.

Desejados por apreciadores de vinho, mundo afora, os Grands Crus Classés
de Bordeaux (GCC) vém, em especial desde 2000, atingindo precos cada vez mais
proibitivos. Deixam saudade os bons tempos em que consumidores “normais” tinham
cacife para comprd-los sem serem tachados de perduldrios. Com a chegada de uma
leva crescente de interessados - Japédo j@ era um bom mercado, mas logo entraram
os tigres asidaticos, a Russia e os paises do Leste Europeu, e. por fim, a China -, os
precos dos tintos bordaleses entraram numa espiral ascendente que nos instiga a
buscar opgdes mais em conta.

Néo é, necessariamente, o caso de abandonar o barco e partir para vinhos
similares produzidos ao redor do mundo, mesclando cabernet e merlot, com ou se
as minoritdrias cabernet franc e petit verdot. Com um pouco de paciéncia, é possivel
encontrar bons bordeaux a precos convidativos. A questdo é descobrir o que existe
de bom em cada categoria.

E 0 que me dispus a fazer, aproveitando que estou em Bordeaux passando dez
dias em quarentena num apart-hotel, condigdo imposta para entrar no pais (mesmo
assim, com fins jornalisticos e contando com a receptividade do consulado francés em
Séo Paulo). O objetivo principal da viagem era participar de um evento em Bordeaux
organizado pela Académie Internationale du Vin neste inicio de julho, mote para as
préximas colunas. Cheguei no sébado e comprei uma série bem variada de vinhos
para degustar, rétulos “relativamente baratos”, entre Cru Bourgeois, “2éme vin” de
GCC e até alguns grands crus classés menos badalados. Depois de uma pesquisa
de preco e dependendo da disponibilidade do estoque, consegui algumas garrafas
na Millesima France Aquitaine e boa parte veio do Lintendante do Badie, duas
lojas especializadas no centro da cidade pertencentes ao grupo Duclot, da familia
Moueix (Petrus), um dos maiores “négociants” de bordeaux... Leia a reportagem
completa em: https://valor.globo.com/eu-e/coluna/jorge-lucki-saiba-como-

encontrar-bons-bordeaux-a-precos-convidativos.ghtml

Tive a grande honra de provar juntos todos os 61 vinhos de Bordeaux da
famosa classificacdo de 1855, todos da mesma safra, 1986, um ano excepcional e
em seu auge, com cerca de 30 anos de idade.

Apés realizar esta rarissima prova (pela qual devo agradecer a generosidade
de quem me proporcionou estes momentos e comigo os compartilhou), proponho
uma reclassificacdo baseada em minhas notas.

1986 gerou vinhos estruturados por firmes taninos, ainda presentes trés
décadas depois. Pudemos notar que principal diferencial dos Premier Crus para os
demais foi uma evidente maior estrutura. Curiosidade: enquanto todos os Premier
Crus estavam abertos e expressivos, boa parte dos Deuxiémes (segundos) estavam
fechados, precisando de mais tempo de garrafa. Como chave de outro provamos
também o excepcional Chéateau d " Yquem, também da safra 1986, Unico Sauternes
a alcancar o topo na hierarquia de de 1855.

Sabemos que uma reclassificagdo como esta ndo deveria se basear em apenas
um ano. Mas, mesmo com possiveis injusticas, pois trata-se de uma arbitraria
fotografia de apenas uma safra, néo resisti e, com fins diddaticos, elaborei a lista que
se segue:

96 a 100 = Premier Cru
94 e 95 = Deuxiéme Cru

92 e 93 = Troisiéme Cru
90 e 91 = Quatrieme Cru
88 e 89 = Cinquieéme Cru

87 e abaixo = desclassificado

O resultado foi:

30 vinhos ficaram na mesma posi¢do de 1855
10 vinhos subiram 1 posicéo

04 vinhos subiram 2 posicoées

13 vinhos desceram 1 posicdo

03 vinhos desceram 2 posicoes

01 vinho desceu 3 posicdes.

Vejam o resultado completo da prova e a classificacéo... Leia a reportagem completa

em: http://www.marcelocopello.com/post/prova-com-todos-os-bordeaux-

de-1855-faz-uma-reclassificacao
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“QUEM PRECISA IR AO BAR PARA BEBER BEM? DRINQUES

GANHAM VERSOES CASEIRAS” - BEATRIZ MARQUES

Empresas que facilitam o preparo de drinques tiveram que se reinventar e apostar na venda online para conquistar o consumidor que gosta de uma experiéncia
similar a de um bar
Foi por conta de um anuncio no Instagram que o paulistano Fernando Monteiro decidiu comprar cubos de gelo translicidos da Ice4Pros para acompanhar sua dose de
visque — hdbito que cultivava no happy hour da firma e migrou 100% para o home office na pandemia.

“No bar, sempre gostei de gelo grande no visque. E esse demora para derreter e ndo deixa a bebida diluir”, afirma Monteiro sobre os atributos do novo produto
premium, agora apreciado no conforto do lar.

Se antes da pandemia a Ice4Pros era conhecida somente entre bartenders, pela praticidade de oferecer um gelo cristalino ja lapidado, a empresa agora comemora
a participagdo na vida de muitos clientes que, carentes pelo fechamento de bares, viram que é possivel reproduzir seus drinques favoritos com a mesma qualidade.

“Hoje o cliente quer ter em casa o mesmo gelo bacana do bar”, diz Luiz Paulo Foggetti, sécio da lIce4Pros, que mudou a estratégia da empresa para atender os
consumidores finais em vez de bares.

Além de investimento nas redes sociais, a Ice4Pros langou novos produtos (gelo defumado e com flores), adaptou embalagens menores para varejo, entrou nas lojas
do Péo de Acucar na capital paulista e reformulou a parte online. “Nosso site era muito institucional e reformulamos com foco na venda direta”, afirma Foggetti.

A facilidade da compra digital foi também importante para levar aos clientes a experiéncia do “home bar”. Depois de conhecer o site da Easy Drinks no ano passado,
o empresdrio Giuliano Coppini virou cliente assiduo da empresa que produz frutas frescas processadas, espumas e outros ingredientes para coquetelaria.

“Quase todo més eu compro pelo site”, diz Coppini, que vé a praticidade como ponto forte do produto. “E muito mais facil usar o maracuija deles que ja vem adocado,
basta colocar a bebida alcodlica e gelo. E dura bem mais do que a fruta.”

Monteiro e Coppini sdo dois clientes que confirmam uma tendéncia no comportamento dos consumidores. Se vocé néo pode ir até o bar, o bar vai até vocé. “Ja
haviamos comecado a trabalhar o varejo em 2019, mas com o fechamento das lojas na pandemia, implementamos em apenas dois dias o e-commerce”, afirma Bruno Lot,
sécio da Easy Drinks.

Além de oferecer praticidade, a Easy Drinks estimula o consumo de novos drinques ao mostrar a facilidade de executar receitas tradicionais. Seus mix de frutas jG vém
com nomes de coquetéis, como pifia colada (com pedagos de abacaxi frescos e raspas de coco) e cosmopolitan (com base liquida de cranberry e éleo de casca de laranja)...
Leia a reportagem completa em: https://neofeed.com.br/blog/home/quem-precisa-ir-ao-bar-para-beber-bem-drinques-ganham-versoes-caseiras
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“O BRASIL NO DESCORCHADOS"” - SUZANA BARELLI

O critico chileno Patricio Tapia despertou a ira dos defensores do vinho brasileiro, cerca de dois meses atras. Autor do Descorchados, o mais importante guia de vinhos
da América Latina, Tapia teceu duras criticas aos nossos brancos e tintos na edigdo 2021 da publicagéo.

Néo gostou do que provou, apontou defeitos, como a dificuldade de obter frutos saudaveis, a falta de caréter varietal nos vinhos; problemas na maturagéo da uva
(ou colhidas verdes ou maduras de mais), e o uso de madeira exagerados em alguns tintos.

Resultado: o critico desclassificou mais de 80% dos rétulos degustados. Dos 397 brancos e tintos provados, Tapia selecionou apenas 46 para o guia. Por outro lado,
ele elogiou os espumantes brasileiros. A aposta nestes vinhos nestes vinhos ficou clara no evento de langamento do guia no Brasil realizado na semana passada em Séo
Paulo. Por trés dias, o chileno conduziu 12 degustagées, com 15 convidados presenciais e transmisséo pelo YouTube.

Na maioria dos painéis, o vinho tranquilo (sem borbulhas) brasileiro apareceu de maneira timida. Entre eles, o Clarete 2020, da Era dos Ventos, eleito o melhor
tinto brasileiro do guia (R$199, na Familia Kogan Wines) ou o recém-lancado Veste Amarela (R$95), um vinho laranja (quando a casca e o engago de uvas brancas séo
fermentados junto com o mosto) elaborado pela vinicola Guatambu e que entrou no painel Chardonnay, o novo super-heréi sul-americano.

Mas os maiores elogios aos chardonnays ficaram com exemplares argentinos, como o Otronia (R$602, na World Wine), pr0|e’ro na Pa'rugonla argentina, eo Edad

Media, do Altar Uco (T$521, na Familia Kogan Wines); ou... Leia a reportagem completa em: https:
vinhos-brasileiros-na-edicao-2021-do-quia- descorchqdos 70003761962
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JR -02/07/2021

Arnica Rowan relata do centro da cOpula de calor fatal atual. A pequena cidade de Lytton, acaba de ser destruida por um incéndio.

A alta temperatura de todos os tempos do Canadad foi quebrada esta semana - trés vezes. A pequena vila rochosa de Lytton, British Columbia, onde meu pai cagava
ovelhas selvagens em penhascos escarpados em sua juventude, 100 km (62 milhas) a oeste do Vale Okanagan, quebrou seus recordes de domingo e segunda-feira com
49,6° C (121,3° F) na terca-feira.

No centro da ColUmbia Britdnica do Canadd, e em grande parte de Washington e Oregon nos EUA, uma cUpula de calor se instalou. Imagine uma grande tigela de
vidro invertida invisivel, descendo de cima, prendendo a temperatura térrida de dentro. A cOpula amplifica a luz do sol irradiando para baixo e evita que quaisquer outros
padrées climaticos entrem. Estd muito, muito quente, e até que a cupula seja quebrada, a cada dia fica cada vez mais quente.

Ninguém tem uma explicac@o simples de porque a biorregido de Cascadia (como British Columbia, Washington e Oregon sdo conhecidos coletivamente) esta presa
na cupula, mas os cientistas explicaram que a mudanca climatica é um fator e que este néo serd o Ultimo calor extremo evento que nés cascadianos estaremos enfrentando.

No norte de Cascadia, os colombianos briténicos enfrentam as temperaturas mais extremas. Embora eu possua uma parka e tenha dormido muitas noites em cabanas
de neve (os estereétipos canadenses sdo verdadeiros, pelo menos no meu caso), na verdade vivo em um deserto semi-arido. O Vale Okanagan da ColUmbia Britanica tem
um clima muito seco e continental. A temperatura em Kelowna, minha casa e a maior cidade da regido vinicola de Okanagan Valley, oscilou de -22 a +37° C (-8° F a +99°
F) em 2020. Estamos acostumados a desligar o resfriamento para aquecimento, para frente e para trés, a cada ano. Mas isso é outra coisa.

No meu quintal hoje (quarta-feira), a cobertura do solo na altura dos joelhos manteve a temperatura em meros 45° C (113° F). Na rua de asfalto, de acordo com
meu termémetro de carne, fazia 47° C (117° F). Estamos verificando nossos vizinhos idosos e recém-nascidos, garantindo que todos sejam legais o suficiente e ndo corram
perigo.

As criangas e os cachorros estdo dentro de casa desde o anoitecer até o amanhecer, abrigados no ar condicionado que, no entanto, luta para manter nossa casa
fresca. .cooevvviiieiiiiiieeeee,

Gostaria de saber que efeito a cOpula de calor de Cascadia estd tendo sobre os vinhedos comerciais em British Columbia, Washing e Oregon. Liguei para meu amigo
Karnail Singh Sidhu, proprietério da vinicola Kalala Organic Estate Winery, e pedi-lhe que explicasse o que viu acontecendo com as vinhas nos Gltimos dias de clima de
40-47° C.

Karnail foi o primeiro viticultor do ano da Columbia Britdnica e ele tem um talento especial para compartilhar seu conhecimento de uma forma que até mesmo um
agricultor de quintal como eu pode entender.

Karnail explicou: “As videiras estdo vivendo como nés. O que fazemos quando ficamos com muito calor¢ Paramos de trabalhar e tentamos nos mover o menos
possivel. Nossos cérebros nos dizem para ir para a sombra. As plantas sdo ainda mais inteligentes do que nés. Nesse calor, as videiras param de funcionar e entram em
modo de sobrevivéncia. Eles fecham, param de trabalhar e param de produzir agucar. ’

Com seus vinhedos do Vale Okanagan espalhados de sua propriedade em West Kelowna a 120 km (75 milhas) mais ao sul na fronteira com os Estados Unidos,
perguntei a Karnail se ele estava vendo uma diferenca na satde das videiras de acordo com a latitude.

“Nossas vinhas caseiras estdo indo muito bem. Eu néo vejo nenhum efeito. Suas raizes séo profundas e eles podem lidar com o calor. No sul, perto da fronteira, temos
videiras jovens que acabamos de plantar este ano. O sul de Okanagan também tem solos arenosos que drenam mais rdpido e ficam quentes muito rapidamente. Algumas
dessas vinhas jovens estdo perdendo folhas.

Para minha surpresa, Karnail néo estava preocupado com a possibilidade de um efeito duradouro. Entdo, novamente, eu sei que ele é um sujeito bastante imperturbéavel.
‘Acredito que as vinhas comecam a fechar a 36° C (97° F). Mas o vinhedo néo ultrapassa os 36° C 24 horas por dia. As vinhas 1ém uma pequena pausa a noite. E como nés
- se trabalharmos o dia todo no calor, teremos uma insolagéo. Mas se fizermos pequenas pausas e esfriarmos, provavelmente ficaremos bem.

Sua principal preocupacéo néo era com as vinhas. - NGo estou realmente preocupado com as vinhas. O que quer que a natureza nos dé, nés cuidaremos disso. Se as
vinhas tiverem dgua suficiente, e isso ndo durar muito, elas vao sobreviver. “Ele estava principalmente preocupado com seus trabalhadores, que ele disse estar comecando
nas vinhas as 4h30 e parando o trabalho do dia as 10h.-“Depois disso, fica muito quente e muito perigoso. Temos que cuidar de nosso povo”... Leia a reportagem completa
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““O PARADOXO DA CHENIN BLANC” - ERIC ASIMOV

O vinho é doce ou seco, certo? E uma pergunta simples, mas o vinho raramente ¢ tdo simples. Chenin blanc, a uva que estivemos examinando no Gltimo més, tipifica
algumas das complexidades que deram origem ao velho ditado: quanto mais vocé aprende sobre o vinho, menos vocé sabe.

Sabemos que a chenin blanc é uma das uvas mais versateis do mundo, capaz de produzir vinhos duros e rigidos que sGo secos como pedra e podem viver e evoluir
por décadas.

Ele também pode fazer néctares ambrosiacos deliciosos que séo doces como xaropes, embora ainda vivos e refrescantes, que podem se tornar mais complexos por
décadas. Pode produzir vinhos de todo o espectro intermedidrio, e quase me esqueci dos grandes vinhos espumantes feitos com chenin blanc.

Nada disso, no entanto, explica como o chenin blanc as vezes pode fazer vinhos com sabor seco e doce ao mesmo tempo.

Néo me refiro a vinhos que sdo apresentados como secos, embora possam conter um pouco de dogura residual, ou seja, acucar de uva que néo foi fermentado em
dlcool. Nem quero dizer vinhos que s@o tdo ricos em dlcool e glicerol que dédo a impressao de dogura.

Refiro-me a vinhos que séo secos e equilibrados, mas mesmo assim parecem transmitir uma nota de dogura entre as suas sensagdes gustativas.

Como isso pode ser? Em parte, porque o vinho possui uma capacidade fantéstica de imitar os sabores de outras coisas.

Ha muito que critico as notas de degustacGo ornamentadas, aquelas listas extravagantes de todas as frutas, flores e outros aromas e sabores que um degustador
percebe em um vinho.

Ndo porque essas percepgdes ndo ocorreram, mas porque tais descrigdes exageradamente precisas muitas vezes comunicam pouco valor ao delinear um vinho para
um leitor. Uma abordagem melhor seria descrever a estrutura, textura e cardter subjacente de um vinho, em vez de seu sabor preciso.

Ainda uma das percepgdes de degustacdo mais comuns em toda a linha, entre os profissionais ou néo, é de algo doce em um chenin blanc seco.

Eu mesmo jd tive a mesma experiéncia muitas vezes. Freqientemente, penso nisso como o sabor do mel ou o cheiro da madressilva. Isso, é claro, néo é literalmente
verdade e, para mim, pelo menos, o sabor do mel pode estar relacionado a textura e ao corpo do chenin blanc, que muitas vezes parece agradavelmente pesado na boca,
mas paradoxalmente nGo é pesado...........cccoeeeeeiiiiiiiiiiinnnnne.

Cada um desses vinhos estava absolutamente seco e, ndo obstante, cada um tinha a capacidade de transmitir uma impressédo de terna dogura. Esta € uma caracteristica
maravilhosa, talvez mistificadora da uva chenin blanc, presumindo-se, naturalmente, que ela seja cultivada em local adequado, cultivada com cuidado e transformada em
vinho com cuidado e atencéo... Leia a reportagem completa em: https://www.nytimes.com/2021/07/01/dining/drinks/wine-school-chenin-blanc.html
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“COMPRA DE VINHOS: DICAS DE UM VAREJISTA CONFIAVEL” - LETTIE TEAGUE

Na licdo final de um curso intensivo sobre apreciacdo de vinhos, nossa colunista leva seu jovem aluno as compras - e ele nunca mais olhard para uma loja de vinhos
da mesma maneira.

ENGARRAFADO E VENDIDO Esta semana, Lettie Teague e seu aluno, Julian Pecht, visitam uma loja de vinhos para escolher estratégias de compra inteligentes de um
comerciante de vinhos experiente.

O ultimo de uma série de trés partes sobre os fundamentos da apreciagéo do vinho.

TENHO SOLICITADO conselhos de muitos comerciantes de vinho ao longo dos anos. Gracas a orientagéo deles, encontrei garrafas maravilhosas que, de outra forma,
poderia ter esquecido - e evitado algumas coisas realmente ruins. Para a licdo final em minha introducéo ao vinho, pensei que meu aluno, Julian Pecht, precisava se conectar
com um comerciante de vinhos com quem ele pudesse contar também.

Como Julian mora em Nova Jersey, escolhi um comerciante de I cuja opiniGo sempre busquei: Donna Garvey, lider da equipe de vinhos da Gary’s Wine & Marketplace
em Wayne. (O proprietdario Gary Fisch também possui uma loja de vinhos em St. Helena, Califérnia, e outra loja de vinhos em Nova Jersey; sua esposa possui duas lojas
adicionais em Nova Jersey.)

Donna (eu a conhego ha muito tempo para chama-la de Srta. Garvey) tem sido uma fonte confiavel de descobertas ndo detectadas. Hoje ela iria desmistificar a
experiéncia de compra de vinho, eu disse a Julian quando nos encontramos perto da grande secéo de queijos da loja. Segurando seu caderno com forga, ele parecia um
pouco impressionado com a loja de 24.000 pés quadrados que oferecia ndo apenas vinho e queijo, mas também vidros e todo tipo de paraferndlia de vinho.

O primeiro conselho de Donna para Julian: “Vocé precisa encontrar uma loja onde possa conhecer as pessoas e elas possam conhecé-lo.” Uma das melhores
maneiras de Donna avaliar rapidamente as preferéncias dos clientes, disse ela, é pedir que degustem alguns vinhos no bar de degustagéo da loja. Isso nGo era uma opgéo,
no dia da nossa visita, no entanto; o bar de degustagdo Gary’s Wme & Marke’rplace esfavc fechado desde a primavera de 2020 por precaucéo Covid-19. (Desde entéo foi
reaberto.).... Leia a reportagem completa em: hitps: ’
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VIAGENS 1

DATAS DO ROTEIRO SERAO DETERMININADAS ASSIM QUE AS CONDICOES EPIDEMIOLOGICAS
MELHORAREM - VAMOS AO ... VALE DO SAO FRANCISCO

Atualmente a vitivinicultura no Vale do Séo Francisco conta com cerca de 400 hectares de vinhedos, que produzem aproximadamente de 4 milhées de
litros de vinhos finos tranquilos e espumantes por ano.

O vinho do Vale do Séo Francisco representa 15% da producéo nacional. O clima semidrido, com temperatura média anual de 26°C e indice pluviométrico
de 550m concentrado nos meses de janeiro a abril, permite a producéo de uvas durante o ano todo, sendo possivel colher entre duas e trés safras anualmente.
Nesta producdo, 70% dos rétulos sGo espumantes, 29% séo vinhos tintos e 1% sé@o de vinhos brancos.

Roteiro Final e Valores em construgdo.

INFOS & RESERVAS: Na ZENITHE TRAVELCLUB Consultoria e Operadora de Experiéncias EnoGastronémicas | Belo Horizonte | Tel: (31) 3225-7773 |
Contato: fit1@zenithe.tur.br | hitp://zenithetravelclub.blogspot.com.br
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ENOGASTRO SICILIA E MALTA - VIAGEM E EXPERIENCIA CULTURAL E ENOGASTRONOMICA - SAIDA
GARANTIDA - 20.SET A 05.0UT.2021

2021 vem com muitas surpresas!!! Vinhos e Gastronomia da SICILIA E MALTA. A Sicilia é a maior ilha do Mediterraneo, separada da Italia apenas pelo
Estreito de Messina, e possui uma forte tradicdo com os vinhos que comecaram a ser produzidos na regiéo
ainda no século VIl A.C, quando chegaram os primeiros gregos com a intengdo de construir colénias.

A Sicilia é, depois do Veneto, a maior regido produtora de vinhos do pais. Em pouco mais de duas
décadas a enologia siciliana saiu uma realidade pouco mais evoluida do que a da era greco-romana.

A ilha foi palco de diversas culturas. Povos muito diferentes ocuparam a Sicilia: fenicios, gregos, |
cartagineses, vandalos, drabes, normandos e espanhéis. i

Ndo a toa, seus monumentos histéricos quase intactos e que sGo um passeio a parte, como Vale dos
Templos de Agrlgen’ro um imenso sitio arqueolégico com vestigios de muitos templos, entre eles o do Zeus %

de arquitetura normanda e seus mosaicos de ouro, os cas’relos da época das Cruzadas e as capelas de "%
Palermo, além do préprio Etna.
Taormina é imbativel em termos de vistas panordmicas na Sicilia. Na ponta do penhasco estd este o antigo teatro grego, que reina absoluto na regiéo.
Néo bastasse ser uma estrutura incrivel, com mais de 2 mil anos, o Teatro Antico de Taormina ainda tem uma das vistas mais estonteantes de toda Italia. Do
alto de sua arquibancada, os espectadores tem o prazer de assistir a beleza do Mar Mediterréneo bem aos seus pés, juntamente com Etna, o mais alto e mais
ativo vulcéo da Europa, que emoldura a paisagem de forma perfeita. ’
Ha também Siracusa, uma das grandes urbes da Magna Grécia, por onde caminhavam Platdo e Arquimedes (que alids, nasceu em Siracusa).

A ilha é abencoada com o cldssico clima quente e seco do Mediterraneo, com dias ensolarados e baixo indice
pluviométrico, proporcionando condicées ideais para o cultivo de videiras. Além das uvas e do vinho, a regido exporta
cereais, azeitonas e frutas citricas, base de sua economia durante séculos. A Sicilia € uma ilha vulcénica, com ventos
- fortes, solo francamente mineral com muitas vinhas prefiloxéricas (ainda em pé franco). Uma experiéncia imperdivel,
adicionando novos sabores e saberes a cada um dos participantes do roteiro.

_ Malta estd rapidamente se tornando uma das regides vinicolas emergentes mais promissoras da Europa.
'™ Enquanto produtores tradicionais de vinho da ilha remontam a mais de 2.000 anos, os Gltimos anos viram um verdadeiro
boom em termos de qualidade, gracas ao clima mediterrénico, solos ricos e o trabalho de vinicolas locais.

Os vinhos de estilo moderno de Malta ndo séo apenas agradaveis de beber, mas também carregam uma
enorme curiosidade. Em primeiro lugar, eles mal estdo disponiveis porque Malta é o menor pais produtor de vinho
il independente do mundo; o arquipélago maltés forma uma gota do oceano global do vinho. O que é surpreendente em
B Malta é que, para o pequeno tamanho da ilha, hd uma enorme selecdo de vinhos brancos, tintos e rosés

Segundo, porque as variedades de uvas autéctones de Malta e Gozo tém muito fator de destaque, gracas a sua
individualidade. Tanto a Girgentina (para producéo de vinho branco) quanto a Gellewza (uma variedade de casca tinta para tintos e rosés) sé@o cultivares de
uvas costeiras resistentes a filoxera. As videiras tém idade indeterminada, provavelmente com cerca de 50 anos, e ainda séo frequentemente cultivadas a seco
e cultivadas no método tradicional de vaso.

ROTEIROS COMPLEMENTARES E OPCIONAIS PELA COSTA AMALFITANA E NAPOLES EM 2021.
INFOS & RESERVAS: Na ZENITHE TRAVELCLUB Consultoria e Operadora de Experiéncias EnoGastronémicas | Belo Horizonte | Tel: (31) 3225-7773 |

Contato: fit1@zenithe.tur.br | hitp://zenithetravelclub.blogspot.com.br
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SHOWROOM DE VINHOS ARGENTINOS EM BH

Por meio do Ministerio de Relaciones Exteriores, Comercio Internacional y Culto de la RepUblica Argentina (MRECIC) e Wines of Argentina (WofA) chegam
ao pais uma centena de rétulos inéditos de mais de 20 adegas argentinas.

Supermercadistas, distribuidores, importadores e empresdrios do ramo de restaurantes poderéo participar de um Showroom sem precedentes em diferentes
pontos estratégicos do Brasil como Belo Horizonte, Santa Catarina e Bahia.

No caso da capital mineira, o Consulado Geral da Republica Argentina em Belo Horizonte far@ um showroom com 85 rétulos de 19 vinicolas argentinas
que funcionaré entre os dias 6 e 29 de julho em suas instalacées.

Os convidados poderéo participar de degustacdes exclusivas a cargo de um sommelier que fard um tour pelos vinhos argentinos elaborados especialmente
para cada paladar. Por sua vez, os participantes poderdo manter reunides virtuais com as vinicolas argentinas. A partir desta iniciativa promovida pelo MRECIC
em conjunto com WofA amplas oportunidades de negécios para as adegas no Estado de Minas Gerais surgirdo, permitindo descobrir rétulos, todavia néo
comercializados na regido. Minas Gerais, o Estado com a segunda maior populacéo e um campo fértil para continuar consolidando a presenca do vinho
argentino.

Os interessados em participar deverdo direcionar um e-mail para: comercial_cbelo@mrecic.gov.ar | Tel: (31) 3047-5490.

‘ HERVE DURAND: “NOSSOS VINHOS ROMANOS SAO ARQUEOLOGIA EXPERIMENTAL” '
Em Beaucaire, Hervé Durand produz cuvées bastante cldssicos, em montagem ou em monovarietal, mas também OVNIs romanos absolutamente Unicos.
No coracéo de Costieres de Nimes, Hervé Durand lidera um projeto inigualével: produzir vinho de acordo com as receitas e técnicas dos romanos.
La RVF: Vocé escolheu o Turriculae cuvée para acompanhar esta entrevista. Sua maior conquista? Hervé Durand: Em qualquer caso, é a reproducéo fiel de um
vinho branco apreciado na antiguidade, cujo processo de vinificacdo foi meticulosamente descrito pelo autor latino Columella. E um testemunho dos gostos
romanos por vinhos secos. Ao provd-lo, vocé serd surpreendido por sabores inesperados; em particular uma assinatura oxidativa, aromas de nozes que lembram
vinhos amarelos de Jura ou jerez espanhol. Além disso, Columella relata ter anotado esta receita em casa do tio, que vivia em Bétique, ou seja ... na Andaluzial
RVF - Esta receita é 100% precisa? HD: Este é quase exatamente o processo de vinificacdo descrito pelo agrénomo romano. Muito distante, é claro, de nossas
praticas atuais de vinho. Durante a vinificacéo, adicionamos ao vinho, como de costume, ingredientes aromatizantes e conservantes, dgua do mar, defrutum,
feno-grego, rizomas de iris. S6 um elemento nos escapou: o “capim-camelo” de que fala Columella. Nunca soubemos o que era essa planta. Mas o resultado
estd ai: provar este vinho é estar no centro de uma experiéncia arqueoldgica experimental. Pode ser associada a carnes brancas, ostras, queijos, foie gras, bolo
de nozes ... Mesmo que ndao existam textos antigos que falam do casamento entre vinhos e pratos.
RVF: Como este incrivel projeto arqueoloégico de vinhos comecou? HD: Em meados da década de 1980, vimos a equipe de uma gerente do CNRS, Fanette
Laubenheimer, especialista em tendéncias comerciais na Roma Antiga, pousar no Mas des Tourelles. Segundo ela, a nossa propriedade acolhia um antigo sitio
galo-romano onde se fazia vinho, mas onde existia também um importante sitio de producéo de dnforas. Nomeadamente uma categoria denominada pelos
arquedlogos “Gauloise 4”, utilizada para o transporte em todo o império do vinho, azeite e garum. Com efeito, tinhamos, num lote de vinhas, os restos de uma
antiga olaria, ja reportada em.. 1906' Por’ran’ro autorizei as escavagoes embora algumas linhas tivessem que ser retiradas!...Leia mais em: https://www.
(Fonte — Revue du Vin de France — Benoist Slmmq’r -

02/07/2021).

COMERCIANTES DE VINHO FORCADOS A VENDER BAFOMETROS
Um decreto publicado em 30 de marco exige que os comerciantes de vinho vendam testadores de dlcool. A partir de 1° de julho, um pedido exige a venda
de bafémetros para comerciantes de vinho, comerciantes de vinho online, comerciantes, bem como para lojas de grande e médio porte.
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VINOTICIAS BY

Publicado em 30 de margo, o decreto especifica que “sdo colocados a venda, em estabelecimentos de take-away (delivery) dispositivos que permitem
a deteccdo de impregnacdo alcodlica [ou seja] bafémetros quimicos destinados ao uso antes de dirigir na estrada”. Os bafémetros devem ficar préximos as
prateleiras, ou préximo ao local de pagamento, para estabelecimentos cuja atividade principal seja a comercializacéo de élcool.

Outra obrigacéo: os comerciantes e vendedores de vinho em questdo terGo de afixar mensagens de sadde visiveis aos consumidores nos locais de
compra, como por exemplo “Respire, vocé saberd: bafémetros estdo a venda na sua loja” ou “Hé élcool envolvido, em um de cada trés acidentes”. ... Leia
mais em: https://www.larvf.com/les-cavistes-obliges-de-vendre-des-ethylotests,4750872.asp (Fonte — Revue du Vin de France - Jean-Baptiste Thial de
Bordenave — 30/06/2021).

Revele um quinto sentido do vinho. Aqui estd o projeto, para dizer no minimo ambicioso, de uma agéncia de comunicacéo de Lyon, a ATS Studios, um
ator de quem vocé nunca ouviu falar ... mas de quem inevitavelmente ouviu falar, j@ que a empresa é lider em muisica em espera no telefone! A ideia? Uma
cuvée pode ser vista, sentida, saboreada, mas também ouvida, gracas a musica.

E se o vinho pudesse ser traduzido em musical Champanhe e musica, um casal fusional - Segundo Alain Coulas, responsavel da ATS, porque néo apelar
a audiéncia dotando um vinho de uma “identidade sonora personalizada e @ medida”2 Explorar as analogias entre as complexas linguagens do vinho e da
musica, esse é o desafio... Leia mais em: https://www.larvf.com/I-identite-sonore-du-vin-ca-existe, 4750072.asp (Fonte — Revue du Vin de France -
Benoist Simmat — 28/06/2021).
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