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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar:
A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos.
Em 2017 degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!
No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.
Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.
Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que parte das Confrarias foram adiadas e parte com degustacoes
on-line), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.
Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, 3 apresentaram
vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2022 provamos 1.034 vinhos diferentes, sendo 92 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée, 2 com vazamentos
nas rolhas e estavam decrépitos sendo usadas para mostrar os seus aromas. Abrimos 2 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestdao de 106
réotulos como Vinho da Semana.
Em 2023 provamos 1.511 vinhos diferentes, sendo 122 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnée. Abrimos uma
garrafa de Vinho do Porto a fogo. Fizemos sugestdo de 130 rétulos como Vinho da Semana.

Os vinhos geralmente séo provados em degustacoes promovidas semanalmente, sendo a grande maioria delas realizadas as cegas.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e pre¢o, segundo a escala:
Até RS75 - S
Entre R$75 e RS 150 - $$
Entre RS 150 e RS 250 - $S$
Entre RS 250 e RS 500 - $S$S$
Entre RS 500 e RS 1.000 - $$5$$$
Acima de RS 1.000 - Estelar
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CHATEAU LANGOA BARTON 2005 - SAINT JULIEN - BORDEAUX

A familia Barton, de origem franco-irlandesa, estd entre as mais influentes na histéria de Bordeaux, desde
1722. Os chateaux Léoville-Barton e Langoa Barton foram classificados como Grand Cru Classé em 1855, mas
a verdade é que foi Anthony Barton, um dos mais lenddrios nomes em Bordeaux, quem elevou o status das
propriedades a icones mundiais!

No comego dos anos 2000, Robert Parker praticamente canonizou o produtor quando se referiu a Anthony
como um “santo”, pois ele tinha uma politica de preco diferente da maioria dos outros Chéateaux, o que tornava
seus vinhos, de propriedades Grand Cru Classé de Saint Julien, entre os AOCs mais cobicados da Francga,
acessiveis ao comparar com seus conterr@neos.

O Chateau hé geragées tem vinhos conhecidos por suas texturas ricas, sabores de frutas complexos e forte
estrutura ténica, com vdrios criticos sugerindo que melhorard com o tempo, tornando-o uma adigdo notdvel a
qualquer adega.

O Chateau Langoa Barton costumava originar vinhos um pouco mais delicados que os de Leoville Barton,
mas recentemente o Chateau tem elaborado vinhos de poténcia e concentracdo compardveis aos de sua
“propriedade irma” - “vinhos elaborados para nossos netos beberem” nas palavras de Robert Parker, que utiliza
adjetivos como “incrivelmente tanico”, com uma “concentracdo quase medieval”. A Wine Spectator, por sua vez,
destaca os “maravilhosos aromas” do tinto e sua adordavel textura no palato”. Uma primorosa interpretagdo do
terroir de Saint-Julien.

O vinhedo de Langoa Barton tem um terroir com solos de cascalho e argila. Em média, as videiras tém 35
anos de idade. Embora eles tenham videiras mais velhas, em geral, elas sdo frequentemente substituidas quando
atingem 40 anos de idade. No entanto, eles tém videiras velhas que datam de 1953. O vinhedo é plantado com
uma densidade de videiras de 9.100 videiras por hectare.

O estilo do Chateau Langoa Barton é bem diferente do de sua outra propriedade, Chateau Leoville Barton.
Uma grande parte disso, é claro, tem a ver com seus vinhedos e sua localizagdo. As videiras de Langoa Barton ficam ao sul de Leoville Barton, com exposicao
norte a noroeste. Isso coloca a maioria de suas vinhas perto do centro da denominacéo Saint Julien. Por causa dessa diferenca geogréfica, o vinhedo Langoa
Barton recebe menos sol. Assim, o Chateau Langoa Barton tem um terroir mais frio. Os vinhedos, que sdo todos no interior, sGo colocados em 5 blocos
principais. Esses blocos sGo entdo divididos em mais de 15 parcelas separadas com videiras ndo muito longe dos vizinhos Chateau Leoville Barton, Chateau
Leoville Poyferre. As parcelas de vinhedos s@o préximas, mas néo contiguas. Uma pequena porcdo do vinhedo, pouco mais de 10%, é cultivada organicamente.

VINCTICIAS

Composicéio de Uvas: um vinho composto com Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon, sem dar indicacéo da proporgdo de cada uva.

Notas de Degustacéo: o vinho oferece bastante concentragéo no nariz: amoras, mirtilo, um toque de cedro e tabaco emergindo da taga, abrindo e ganhando
intensidade o tempo todo. O paladar é de corpo médio com tanino macio pelo tempo de guarda. E lindamente equilibrado na boca, com grande complexidade
e persisténcia. Tem o frescor e a vitalidade para ir mais a frente.

Estimativa de Guarda: Creio que aguenta mais 4 a 5 anos de guarda (a guarda sugerida é por 30 anos)

Reconhecimentos: 92 WS | 90 RP.

Notas de Harmonizacéo: Acompanhard bem carnes vermelhas e queijos maturados

Servico: servir entre 15 e 17° C. (Beba numa taga com bom volume de copo para os aromas se exprimirem melhor).

Importado pela Em BH: MISTRAL - Rua Claudio Manoel, 723 - Savassi - BH. Tel.: (31) 3115-2100. Trazido por um Confrade numa Confraternizac¢ao
de Final de Ano.
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CURIOSIDADES SOBRE O CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Dando continuidade ao artigo das curiosidades sobre os vinhos que trazem muitas perguntas e curiosidades, agora vamos escrever sobre CHATEAUNEUF-DU-PAPE.

No sul do Rhéne, na Franca, a mais importante denominagéo de vinhos é a Chateauneuf-du-Pape. Foi na década de 1970 que houve um aumento significativo do nimero de
produtores de vinho de boa qualidade no Rhéne e, atualmente, os importantes tintos de Chateauneuf-du-Pape definem o sul da regido. Inclusive, mais de 90% de seus vinhos séo tintos,
embora haja brancos e rosés.

O nome Chéateauneuf-du-Pape, que em portugués significa “novo castelo do papa”, refere-se & época do século XIV em que o papa néo residia em Roma, e sim na cidade de Avignon,
localizada ao sul desses vinhedos, na prépria Franca ao invés de Roma. O papa responsavel por essa mudanca de residéncia foi o francés Clemente V. Mais tarde, o seu sucessor Jodo XXII,
construiu uma nova residéncia papal de veréo entre os vinhedos.

Chéateauneuf-du-Pape é um vinho tinto eminente da regido francesa do Vale do Rhéne. Geralmente é feito de uma mistura de uvas Grenache, Syrah e Mourvédre, além de outras,
resultando em um vinho complexo e encorpado com sabores fortes de frutas escuras, especiarias e ervas. E caracterizado por sua profundidade e valor de envelhecimento, é o icone de seu
terroir e frequentemente mostra toques de garrigue (uma formacéo vegetal constituida por arbustos, mais ou menos dispersos, gramineas e herbdceas como o alecrim) e terra.

POR QUE ELE E TAO FAMOSO? - Chateauneuf-du-Pape é famoso por muitas razées. A primeira de todas, sua histéria gloriosa comecando no século XIV, quando o Papa Clemente V
mudou a corte papal para Avignon e promoveu a cultura da vinha na regido. Em segundo lugar, este terroir
em si é Unico devido aos galets (rochas arredondadas de véarios tamanhos, seixos) que tém a capacidade de
armazenar calor e passd-lo para as videiras, ajudando no amadurecimento das uvas. Os diversos tipos de
solo da regido e o vento mistral também auxiliam na boa saude das uvas e na natureza complexa do vinho.
Uma elevagéo de sua reputagéo também foi trazida pelos padrées de qualidade que os produtores de vinho
mantém, bem como as técnicas tradicionais de vinificagéo, para que os vinhos que produzem sejam dignos de
envelhecimento e sejam valorizados pelos amantes do vinho em todo o mundo.

POR QUE A GARRAFA DO VINHO CHATEAUNEUF-DU-PAPE TEM UM BRASAO E ROTULOS ESPECIAIS?
- O braséo sob o rétulo mostra que o Chateauneuf-du-Pape ndo é um vinho qualquer. Em estilo gético, o
simbolo representa uma coroa papal protegida pelas chaves de Sédo Pedro, o primeiro dos papas, que guarda
a porta do reino dos céus. Geralmente, os produtores desta denominacdo costumam aderir ao braséo nos
rétulos, porém, ndo é um simbolo obrigatério.

POR QUE O CHATEAUNEUF-DU-PAPE E TAO CARO? - O vinho Chéateauneuf-du-Pape é celebrado por
sua alta qualidade devido ao terroir especial da drea, regulamentacées de producéo rigorosas e técnicas
notavelmente intensivas em méao de obra utilizadas pelos produtores de vinho. Devido & pequena drea de
vinhedos e baixo rendimento por hectare, alta demanda e nome muito respeitado, os vinhos Chéateauneuf-
du-Pape sdo famosos por sua complexidade, longevidade e raridade, o que contribui para seu alto valor de
mercado.

QUANDO DEVO BEBER CHATEAUNEUF-DU-PAPE? - A complexidade dos vinhos Chateauneuf-du-Pape é ainda mais reforcada pelo envelhecimento que lhes permite expressar todo o
seu potencial. Alguns podem ser bebidos jovens, mas manté-los por 5 a 20 anos permitird que o vinho harmonize seus sabores de forma deliciosa, expondo frutas ricas, especiarias e notas
terrosas. Os vinhos brancos elaborados em Chéateauneuf-du-Pape, conhecidos como Chéateauneuf-du-Pape Blanc, apresentam grande intensidade aromatica, relevando, no nariz, aromas
de frutas brancas, como péssego, notas florais, como de madressilva, além de nuances de especiarias, como anis-estrelado. A maior parte dos Chateauneuf-du-Pape Blanc séo rétulos que
devem ser consumidos ainda jovens. Mas existem exemplares que contam com um maior potencial de guarda, podendo envelhecer por até dez anos na garrafa.

No entanto, algumas safras podem atingir seu auge mais cedo e, portanto, uma fonte confiavel ou especialista em vinhos deve ser consultado para garantir que as janelas de
consumo adequadas sejam observadas.

O CHATEAUNEUF-DU-PAPE E UM VINHO PESADO? - Os vinhos tintos de Chateauneuf-du-Pape s@o vinhos complexos e profundos e oferecem uma gama completa de sabores, desde
frutas vermelhas ricas maduras até notas terrosas. No entanto, outros t¢m um toque mais leve, influenciados pela variacéo no estilo de safra e vinificagdo. De uma maneira geral, os vinhos
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tintos possuem uma cor escura. Os aromas lembram frutas como cereja e amora, além de canela, baunilha, figo. E um vinho tinto redondo, com alto teor alcoélico e bastante complexo.
E encorpado, aveludado e elegante. Os brancos possuem bem menos corpo, mas os com presenca maior da Roussanne costumam ser mais cheios e aromdticos. Em geral, os vinhos
Chateauneuf-du-Pape proporcionam uma bebida muito agradavel.

QUAIS SAO AS UVAS USADAS PARA CRIAR O VINHO CHATEAUNEUF-DU-PAPE? - Os vinhos tintos de Chateauneuf du Pape séo baseados em Grenache, que é tipicamente harmonizada
com Syrah e Mourvédre, com possibilidade de introduzir até 14 variedades de uvas que tém permissdo para serem usadas. No final, as uvas permitidas sdo: Grenache, Syrah, Mourvédre,
Cinsault, Muscardin, Counoise, Vaccarése, Terret Noir, Grenache Blanc, Clairette, Bourboulenc, Roussanne, Picpoul e Picardan. Apesar da permisséo de tantas uvas, normalmente utiliza-
se uma quantidade menor de castas, podendo ser produzido inclusive com apenas uma Unica uva. Na maioria das vezes o blend do Chateauneuf-du-Pape é comandado pela Grenache
(respondendo normalmente por 50% a 70% da composi¢do), com a Mourvédre ou Syrah como coadjuvantes. Embora a predomindncia absoluta da producéo seja de vinho tinto, algumas
cepas brancas sdo também utilizadas, como a Grenache Blanc e a Roussane.

COMO O CHATEAUNEUF-DU-PAPE SE DIFERENCIA DE OUTROS VINHOS DO RHONE? - O terroir do Chateauneuf du Pape é Unico com seus galets, grandes pedras redondas que
durante o dia aquecem e a noite liberam o calor, os solos arenosos e o clima mediterréneo, resultando em
vinhos ricos, complexos e minerais ndo vistos em outras regides vinicolas francesas.

O QUE DISTINGUE OS PRODUTORES TRADICIONAIS DOS MODERNOS DE VINHOS CHATEAUNEUF-
DU-PAPE? - Os produtores classicos de vinho Chateauneuf du Pape seguem métodos da velha escola, como
periodos de maceragdo mais longos e envelhecimento minimo em carvalho, onde os vinhos acabam sendo
mais rosticos, enquanto os produtores modernos estdo se concentrando na pureza da fruta e mais uso de
carvalho novo, resultando em um estilo mais suave e bem polido.

QUAL E A TEMPERATURA RECOMENDADA PARA SERVIR OS VINHOS DE CHATEAUNEUF-DU-PAPE?
- Os vinhos tintos Chateauneuf du Pape devem ser servidos entre 16 e 18°C para permitir que seus sabores FH&
e nuances se abram, enquanto os vinhos brancos Chateauneuf du Pape devem ser servidos a temperaturas AR g
ligeiramente mais baixas, entre 8 e 10°C, para revelar seu frescor e acidez naturais sem esconder seu carater 'l"‘"ﬁ J*‘:ai
delicado. A temperatura é um fator importante para obter todos os sabores e texturas desses vinhos. a '

QUE COMIDA HARMONIZA MELHOR COM OS VINHOS CHATEAUNEUF-DU-PAPE? - Com seus sabores
fortes e taninos firmes que combinam com alimentos saborosos e ricos, os vinhos tintos de Chateauneuf du
Pape combinam bem com carnes grelhadas, como cordeiro e carne bovina, pratos de caga, como veado, e
ensopados substanciosos. Experimente, também o Chateauneuf-du-Pape Rouge com massas, risotos e queijos azuis, como o Roquefort. Ja os vinhos brancos de Chéateauneuf-du-Pape
harmonizam bem com saladas, aves, peixes e frutos do mar.

A qualidade dos vinhos de Chateauneuf-du-Pape néo é apenas marketing. De fato, sGo belos vinhos, elaborados em excelente terroir, com a dedicacéo e conhecimento de anos dos
produtores. Em geral séo vinhos profundos, densos, atrevidos, frutados e de encher a boca, e os nossos coragodes...

Entdo, gostou de conhecer um pouco mais sobre o Vinho de Chateauneuf-du-Pape? Saude!ll Aproveite para comentar se gostou ou néo do artigo!!! (Este artigo estd baseado em
material disponivel na internet, e minhas consideragées em relagéo ao tema).
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SELECAO DE ARTIGOS

“QUEM PRECISA DE UM VINHO"” - SUZANA BARELLI

Alentejo promove degustagdo para chamar atencéo para os seus brancos e tintos de maior qualidade.

No mundo dos vinhos alentejanos no Brasil, hd um encanto ao redor do Péra Manca, o tinto premium da Fundacéo Eugenio de Almeida. O interesse por este vinho
é tdo grande que sua mais recente safra foi lancada primeiro no Brasil e s6 depois seguiu para os demais mercados, inclusive em Portugal.

Mas, no universo dos quase 118 milhées de litros de vinho produzidos por ano pelo Alentejo, nGo é apenas o Péra Manca que pode ser considerado um rétulo icone
e nem a sua garrafa mais cara — o Jupiter, um tinto de edicé@o Unica, foi lancado em 2021 pelo valor de 1.000 euros (a safra 2018 do Péra Manca é vendida aqui por R$
5.100, na Adega Alentejana).

Na procura pelos seus vinhos de maior qualidade, a Comisséo Vitivinicola Regional Alentejana decidiu realizar uma grande degustacéo com uma selecéo de alguns
dos seus melhores vinhos. A prova aconteceu em Séo Paulo e em Londres, com vinhos diferentes. Tiago Caravana, diretor de marketing da CVRA, informa que o plano é
organizar a degustagdo as cegas também na Angola e nos Estados Unidos. “Devemos realizar essa degustacdo todos os anos, sempre com vinhos diferentes”, informa.

No Brasil, a degustacéo chamada de “A batalha de novos icones” surpreendeu logo no inicio. Dos nove rétulos, havia trés brancos e seis tintos. Boa surpresa e indica
a tendéncia mundial de se consumir mais brancos, principalmente nas faixas mais altas de preco.

Aos degustadores cabia provar e pontuar as amostras em escala de até 100 pontos. Na revelacéo dos rétulos, uma nova surpresa: dois vinhos, um branco e um tinto,
fermentam em anforas, ou talhas, como os portugueses chamam os potes de terracota utilizados para fazer vinho desde os primérdios. Nos brancos, o escolhido foi o Mestre
Daniel Talha X Branco, da vinicola XXVI Talha, um bom representante de como os vinhos neste estilo podem ser bem elaborados, com todas as notas terrosas e mais rusticas.

No tinto, foi o Vinha da Micaela, da Herdade do Rocim, com uvas do mesmo vinhedo que deu origem ao Jupiter. Depois de fermentar em énforas e ali ficar por seis
meses, o tinto amadureceu por dois anos em barricas e ndo trouxe, na taga, as notas associadas a rusticidade das talhas.

No ranking final, s6 foram revelados os trés vinhos mais bem pontuados. Em primeiro lugar ficou o Enxarrama 2014, elaborado pelo enélogo Anténio Macganita, da
Fita Preta, que néo estda disponivel no Brasil (a Grand Cru traz outros vinhos da vinicola). Em segundo, e novamente a surpresa, foi o branco Conde d’Ervideira Branco de
Inverno Escolha do Enélogo 2020 (R$ 288, na Caves Santa Cruz) e, em terceiro, o Quinta do Carmo Reserva 2017, da Bacalhoa (R$ 544, na Casa Santa Luzia).. Leia a
reportagem completa em: https://www.estadao.com.br/paladar/le-vin-filosofia/quem-precisa-de-um-vinho-icone
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“10 MOTIVOS QUE NOS LEVAM A COMPRAR UM VINHO"” - MARCELO COPELLO

Do preco a embalagem, quais os fatores decisivos para comprarmos um vinho.

Uma série de fatores, conscientes e inconscientes, objetivos e subjetivos, influenciam na hora que decidimos comprar um determinado vinho. Enumerei dez destes
fatores mais importantes:
1-PRECO: talvez o principal fator — quanto estou disposto a gastar naquele momento. Quando muito baixo, o preco coloca o vinho na categoria de commodity, ou genérico.
Quando alto, o preco pode colocar o vinho como “objeto de desejo”. As vezes néo é o preco que vende, mas sim o desconto.
2-EMBALAGEM: o design do rétulo e da garrafa influenciam enormemente em vinho mais baratos. Quanto mais vocé conhece sobre vinhos, menos a aparéncia influenciara.

3-GOSTO PESSOAL: o gosto pessoal de quem vai beber o vinho e também a meméria afetiva influi, pois pode-se ter uma histéria pessoal com um determinado vinho.

4-ORIGEM: para quem conhece um pouco mais, uma boa origem, um bom produtor, as uvas, o terroir, o método de elaboragéo, certificacdes, ajudam na deciséo de
compra.

5-SOCIAL: o que os outros véao pensar deste vinho — em especial se for presente ou para levar para um evento com amigos. Neste aspecto saem vencendo as grandes
marcas, mais famosas e aceitas.

6-MARCA: a reputagdo de uma marca, tornando o vinho uma compra segura, socialmente aceita ou objeto do desejo. '
7-RECOMENDAGCAO: uma opinido de confianca, seja de um especialista ou de um amigo.

8-PREMIOS: medalhas, concursos, os reconhecimentos positivos podem aumentar a atratividade de um vinho.

9-MODA: estilos de vinho que podem estar em voga, como vinhos em éanforas, por exemplo. O Beaujolais Nouveau ja foi uma febre.

10-NARRATIVA: “vinho se vende com histéria”. Uma histéria, real ou ficticia, pode ser um diferencial, ajuda a chamar @ atencéo ou criar conexdo com o consumidor.
MARKETING: este 11° fator estd embutido em vdrios itens enumerados acima, pois além de promocées e publicidade direta, o marketing estd na embalagem, na construcéo
da marca, nos prémios, na experimen’ragc’no no ponto de venda etc.

Os fatores enumerados acima podem se confundir e se misturar, e certamente influenciam de forma e intensidade diferente os diversos perfil de consumidores de
vinho... Leia a reportagem completa em: https://vejario.abril.com.br/coluna/vinoteca/10-motivos-que-nos-levam-a-comprar-um-vinho
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28 FEV A 9 MAR 2025 - AURORAS BOREAIS - SAIDA GARANTIDA E COM

AURORAS POUCAS VAGAS DISPONIVEIS
BOREAIS
Uma Magica
Experiéncia
28 FEV-9 MAR 25

A AURORA BOREAL na NORUEGA é um dos fenomenos naturais mais espetaculares do mundo,
. atraindo milhares de turistas anualmente.

Conhecida também como as “Luzes do Norte”, a aurora boreal é visivel em vérias partes do pais, especialmente
no norte, e é causada pela interacéo de particulas solares carregadas com a magnetosfera da Terra, resultando
em incriveis explosées de luzes coloridas no céu.

O que é a Aurora Boreal? A aurora boreal ocorre quando particulas do vento solar, principalmente prétons
e elétrons, sdo desviadas pelo campo magnético da Terra e entram na atmosfera nas regides polares. Quando
essas particulas colidem com moléculas de oxigénio e nitrogénio na alta atmosfera, elas liberam energia em
forma de luz. O resultado é uma exibicGo de cores que variam entre tons de verde, roxo, azul, amarelo e até
vermelho.

chegou a hora de viver esta espetacular experiéncial
Solicite o programa detalhado dia a dia, com os valores e condicbes, e fotos espetaculares (e reais) do que nos aguarda por |[d W.APP: +55 (31) 9 9791-
8093

‘ Esta citado no famoso livro de Patricia Shultz “1000 LUGARES para CONHECER antes de MORRER”. Entéo, ’

AURORA BOREAL - NORUEGA - GRUPO maximo = 15 pessoas (Acompanhado por Mariella Miranda e Germdn Alarcén) - PERIODO: 28FEV a 09MAR -
2025 (abrangendo os dias de carnaval)

* Para mais informacées: Germdn Alarcén-Martin. Belo Horizonte (MG). Cel. /WA (31) 99834-2261, german@zenithe.tur.br
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CHAMPAGNE: FLAVESCENCIA DOREE ESTA SE ESPALHANDO RAPIDAMENTE

Plano de acéo para conter doenga temida.

A doenca da videira flavescéncia dourada (amarelamento dourado) se espalhou macicamente em Champagne em 2024. O numero de videiras infectadas aumentou
de 920 em 2023 para mais de 10.300 em 2024, levando as associacdes da regido a exigir testes obrigatérios em todos os vinhedos e o desenvolvimento de um plano de
agdo para conter a doenca.

“Com mais de 10.000 videiras afetadas em 2024, estamos falando de varios quilémetros de parcelas marcadas”, disse Sébastien Debuisson, diretor técnico do Comité
Champagne, durante a assembleia geral da Association Viticole Champenoise (AVC) em 5 de dezembro em Epernay. Sete comunas s@o particularmente afetadas, incluindo
Mailly-Champagne, Festigny e Mareuil-le-Port, que tém mais de 1.000 videiras infectadas, cada uma delas.

Em 2024, um total de 12.100 hectares foram inspecionados, dos quais 4.000 hectares eram voluntdrios e 8.200 hectares estavam sujeitos a uma inspecdo obrigatéria.
“E crucial que ajamos agora”, disse Maxime Toubart, presidente do Syndicat Général des Vignerons de Champagne (SGV). “Viver com a doenca significa morrer com ela.
Precisamos examinar todas as comunas da denominacéo e introduzir controles obrigatérios para toda a drea.”

A partir de janeiro de 2025, uma forca-tarefa seré criada, portanto, composta por representantes do SGV, da Union des Maisons de Champagne (UMC) e do Comité
Champagne. “Essa forca-tarefa desenvolvera um plano de longo prazo para erradicar a flavescence dorée”, anunciou Toubart. O objetivo é educar todos os participantes
da indUstria, intensificar a pesquisa e desenvolver ferramentas sustentdveis para combater a doenca. “Devemos agir agora e redobrar nossos esforcos enquanto ainda é
possivel”, enfatizou. O plano de acdo anunciado serd apresentado no inicio de 2025 e deve formar a base para uma solucéo sustentavel.

Flavescence dorée é uma doenca quarentendria causada pelos chamados fitoplasmas. O principal vetor dessas bactérias é o nematoide do cisto da videira
americana. A infes’ragéo de fitoplasma causa disturbios metabélicos na planta. Isso resulta em sintomas de amarelecimento, disturbios de crescimento e, as vezes, a morte
das videiras. Os meios mais |mporfan'res para conter a flavescence dorée sé@o arrancar as V|de|ras doen’res e con’rrolar a broca da videira americana com inseticidas...
Leia mais em:

campaign= Newsleﬂer&utm source=Newsletter_2024 _50&utm_medium=EN (Fonte — Wein Plus — 12/12/2024).

TOSCANA IGT APRESENTA CATEGORIA SPUMANTE

Novas regras e marca padronizada.

A denominagédo de origem Toscana IGT introduziu a categoria “Spumante”. Ela se aplica a vinhos espumantes fermentados em garrafa (Método Classico) e produtos
fermentados em tanque (Método Charmat). Isso significa que as vinicolas toscanas agora podem comercializar seus vinhos espumantes, que sdo produzidos ha décadas, com
uma denominagdo de origem pela primeira vez.

De acordo com uma declaracéo do consércio Toscana IGT, a mudanca nas regras de producéo jé foi aprovada pela regido da Toscana. “Em vista da crescente demanda
por vinhos espumantes nos mercados nacional e internacional, esta inovagdo oferece as vinicolas toscanas a oportunidade de diversificar e aumentar sua producéo”, disse
Stefania Saccardi, vice-presidente da regido da Toscana.

Além da introducéo da nova categoria, o consércio deu mais um passo para consolidar o valor da marca. A partir da safra de 2025, somente o nome “Toscana”
poderd aparecer nos rétulos das garrafas. Até agora, os produtores tinham permissé@o para escrever “Toscano ou Toscana” em suas garrafas. A deciséo de reduzir o nome
para “Toscana” visa fortalecer a identidade territorial dos vinhos.

“O processo foi longo e complexo, mas finalmente demos o primeiro passo para dar mais valor aos vinhos da ‘Toscana IGT'”, explicou Cesare Cecchi, presidente do
consércio. Com mais de 1.500 membros, uma producéo de 95,5 milhdes de garrafas e uma participacéo de exportacdo de 69 por cento, o consércio é um dos participantes
mais importantes da regiGo.

A proposta serd agora examinada pelo Ministério da Agrlcuh‘ura italiano an'res de ser submetida para aprovagqo em nivel europeu o ob|e’r|vo é colocar as mudancas
em vigor a tempo para a colheita de 2025... Leia mais em: htt
standardised-brand-name?utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter_2024 50&utm_medium=EN (Fonte — Wem Plus — 10/1 2/2024).
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VINOTICIAS X
Os franceses estdo cada vez mais abandonando o vinho.

O consumo de dlcool na Franca caiu 7,5% em 2023. De acordo com um relatério do Observatoire Francais des Drogues et des Tendances Addictives (OFDT), os
volumes de vendas de dlcool puro cairam 3,8% em comparagdo a 2022. O consumo per capita agora é de 5,42 litros de dlcool puro para pessoas com mais de 15 anos.
Esse desenvolvimento se deve principalmente a uma mudanga no consumo de vinho. As vendas de vinho cairam 4,2% em comparagdo ao ano anterior. As bebidas destiladas
também registraram uma queda de 3,9%, com um consumo de 2,19 litros por pessoa. A cerveja apresentou o menor declinio, de 2,6%. Isso corresponde a um consumo per
capita de cerveja de 2,6 litros.

Apesar do declinio nos nUmeros de vendas, o vinho continua sendo a categoria dominante, respondendo por 52 por cento do consumo total de dlcool, seguido pela
cerveja (25 por cento) e destilados (21 por cento). O estudo também mostra que o consumo de dlcool entre adultos na Franca caiu 13 por cento entre 2021 e 2023. Entre
os jovens de 17 anos, o consumo didrio caiu 31 por cento entre 2017 e 2022, enquanto o consumo mensal caiu 14 por cento.

Em uma declaracéo, o OFDT explicou que os resultados refletem uma “reorientagéo dos habitos de consumo de élcool franceses”. “O consumo é menos frequen’re
diariamente e, em vez disso, mostra um comportamento de consumo de dlcool mais episédico e pesado. Ao mesmo tempo, as preferéncias estGo mudando para cerveja e se
afasfcmdo do vinho", dlsseram os pesquisadores... Lela mais em: hittps://magazine.wein.plus/news/france-alcohol-consum tlon-decllnes-5| nificantly-the-french-
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