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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar:
A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos.
Em 2017 degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!
No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.
Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.
Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que parte das Confrarias foram adiadas e parte com degustacoes
on-line), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.
Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, e 3 apresentaram
vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2022 provamos 1.034 vinhos diferentes, sendo 92 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée 2 com vazamentos
nas rolhas e estavam decrépitos sendo usadas para mostrar os seus aromas. Abrimos 2 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestdao de 106
réotulos como Vinho da Semana.
Em 2023 provamos 1.511 vinhos diferentes, sendo 122 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnée. Abrimos uma
garrafa de Vinho do Porto a fogo. Fizemos sugestdo de 130 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2024 provamos 960 vinhos diferentes, sendo 144 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée. Abrimos uma
garrafa de Vinho do Porto a fogo. Fizemos sugestdo de 78 rétulos como Vinho da Semana.

Os vinhos geralmente séo provados em degustacoes promovidas semanalmente, sendo a grande maioria delas realizadas as cegas.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
Até RS 100 - S
Entre RS 100 e RS 250 - $$
Entre RS 250 e RS 500 - $S$
Entre RS 500 e RS 1000 - $$SS
Entre RS 1.000 e RS 2.500 - $$$5$
Acima de RS 2.500 - Estelar
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ON THE ROAD PINOT NOIR 2018 - TIKAL ERNESTO CATENA - PATAGONIA -
ARGENTINA

Fruto de uma viagem em motocicleta de Ernesto Catena e amigos pela Patagénia, este Pinot é um testemunho desta
aventura pelos vinhedos em San Patricio del Chanar, Neuquen e Patagénia. O On The Road é o testemunho desta aventura
e do pioneirismo de Ernesto Catena, revelando um Pinot Noir delicado e cheio de camadas, que surpreende a cada novo
gole. O clima fresco do sul da Argentina resulta em um vinho que combina o cardter elegante dos Pinots da Borgonha com
convidativas notas de frutas maduras. Um delicioso Pinot Noir com origem em vinhedos localizados em San Patricio del
Chaniar, Neuquen e Patagénia

Composicéo de Uvas: 100% Pinot noir. Maturado por 12 meses em barricas de carvalho, sendo 85% francesas e 15%
americanas - 50% barricas de terceiro uso.

Notas de Degustacao: Vinho de coloragédo rubi clara, tipica de Pinot. Aromas delicados e frescos de frutas vermelhas como
framboesa, cereja, morango, e um toque floral de violeta e coco tostado. Na boca, mostra dogura com corpo médio a leve.
Evolui bem na taca, mostrando notas de caramelo, resultado do estagio em madeira. Um vinho extremamente agradavel de

beber e que lembra um leve pinot noir da Borgonha.

Estimativa de Guarda: Pronto para beber. Aproveite do sabor frutado do vinho. Guarda sugerida de 10 anos apés a safra
como limite. Ja foi provado anteriormente em 14 de abril de 2022

Notas de Harmonizac¢éo: Harmoniza muito bem com carnes delicadas e peixes potentes. Salméo, Fetuccine ao ragu de
cordeiro, Risoto de cogumelos, Risoto negro e Confit de pato.

Servico: servir entre 14 e 16° C. (Beba numa taca Bordeaux, com bom volume de copo para

Valor: $S$

Em BH: MISTRAL - Rua Cldudio Manoel, 723 - Savassi - BH. Tel.: (31) 3115-2100
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A LISA BODEGA NOEMIA MALBEC 2020 - PATAGONIA - ARGENTINA

Localizada na Patagénia, Bodega Noemia é uma vinicola de destaque no Alto Valle del Rio Negro, Argentina. A
histéria da Bodega Noemia nasceu de uma parceria entre a condessa italiana Noemi Marone Cinzano e o renomado enélogo
dinamarqués Hans Vinding-Diers. Cada vinho conta a histéria de um vinhedo Malbec histérico descoberto e restaurado com
paixdo e dedicacdo. de apenas 3.000 parreiras — plantado em 1930 com vinhas velhas de Malbec em “pé franco”, sem
enxerto.

O Vinho Tinto A Lisa Bodega Noemia Patagonia Malbec 2020 representa a esséncia exclusiva de uma safra singular,
cultivada em um ambiente desértico e de clima extremo, e mesmo assim ideal para a producéo de vinhos excepcionais. O
vinho A Lisa, é um corte de Malbec (90%) com um pouco de Merlot (10%), uvas provenientes de trés vinhedos antigos.

O Vale do Rio Negro tornou-se um paraiso natural para o cultivo de videiras, gracas ao clima seco e a umidade
maxima de 30%, evitando o surgimento de possiveis doencas. Na época de maturacéo, observa-se uma temperatura média
de 28°C durante o dia e 9°C a noite, possibilitando que as uvas adquiram caracteristicas Unicas e marcantes.

Composi¢ao de Uvas: Com uma composicdo de uvas 90% Malbec e 10% Merlot, este vinho é vinificado de
forma 100% desengacadas e sem adicdo de sulfitos, refletindo o compromisso com prdticas naturais e veganas.
Fermentado por 10 dias sem controle de temperatura, seguido por uma breve maceragédo, resulta em taninos
suaves e um perfil refrescante. Passa 9 meses de maturagéo em tanques de inox.

Notas de Degustacéo: Cor rubi densa e escura. Aromas intensos de frutas vermelhas escuras, como a ameixa,
cereja, nuances minerais e toque de cacau. De corpo médio, apresenta excelente estrutura com notas persistentes
de ameixa, cereja e cassis, com taninos macio. Um vinho equilibrado e surpreendente.

Estimativa de Guarda: Ja estd pronto para beber e deve evoluir por mais 2 anos.

Notas de Harmonizag¢ao: Harmoniza com cortes de carnes vermelhas grelhadas ou assadas, como filé mignon e churrasco. Também pode ser uma boa
escolha para acompanhar pratos de caca, como javali ou cordeiro. A acidez viva, corpo médio e taninos macios torna-o uma boa escolha para pratos ricos em
molhos, como massas com molho de carne.

Servico: servir entre 15 e 17°C. (Beba numa taga Bordeaux, com bom volume de copo para os aromas se exprimirem melhor).

Valor: $SS

Em BH - ALISSON SALLES - AMIGO DO VINHO - Cel.: (31) 98877-9538.
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

O cendrio excepcional da regiéo vinicola de Trentino-Alto Adige oferece uma
ampla variedade de paisagens: picos brancos majestosos, florestas, vales amplos,
rios, lagos e vistas encantadoras dos picos das Dolomitas. Agora é hora de conhecer
seus vinhos e a gastronomia desta regido.

Trento e Bolzano séo as duas principais cidades de Trentino-Alto Adige, e ambas
representam totalmente o espirito de seus préprios lados da regiéo. A regido vinicola de
Trentino-Alto Adige também é conhecida por seus vinhos requintados, especialmente seus
brancos, que séo conhecidos muito além das fronteiras.

A regiéo vinicola de Trentino-Alto Adige estd localizada no norte da ltdlia e faz fronteira
com a Austria ao norte, Suica a noroeste, Lombardia a oeste e Veneto ao sul. A viticultura
! tem uma longa tradi¢éo na regiGo vinicola de Trentino-Alto Adige, que ja foi uma importante

1918). Hoje, a viticultura é dominada por cooperativas cujos membros cultivam a maioria
= dos vinhedos. No entanto, uma série de pequenas e médias empresas também se destacam.

A regido tem vinhedos de cerca de 15.000 hectares. Os produtores de vinho da regido
vinicola de Trentino-Alto Adige produzem uma enorme variedade de vinhos excelentes e é
caracterizada pela maior participagdo de vinhos DOC na Itélia. Devido ao clima ameno do
Mediterrdneo, quase todas as variedades de uvas tintas e brancas podem ser plantadas na

regido.

Cerca de 70% da regido fica acima de 1000 metros de altitude, com 20% acima de 2000m; e 90 picos excedem 3000m. Os Alpes Dolomitas que compdem essas terras
altas sGo agora reconhecidos como Patriménio Mundial Natural da Unesco. Os vinhedos séo plantados nos 10% mais baixos da regido. Ainda assim, em algumas dreas, as
videiras ficam até 900 metros acima do nivel do mar e sGo encontradas em todo o Trentino.

Os picos e cumes trazem protecdo contra os elementos, lancando uma sombra de chuva sobre o vale. Eles também canalizam correntes de ar quente através deles, a
medida que a terra esquenta e esfria ao longo do dia. Essa brisa confiavel da montanha mantém os vinhedos livres de podridéo indesejada e doencas fungicas.

Um dos fatores geogrdficos de grande importdncia para a viticultura é a presenca dos Alpes, cadeia montanhosa alta e extensa que recorta a Europa, desde a Franga,
a oeste, até a Hungria, a leste. A parte mais setentrional da ltdlia é em grande parte atravessada pelos Alpes italianos, que deixa suas marcas nos climas, solos e topografia
dos vinhedos, impactando os perfis de vinhos das regides.

A regido segue o rio Adige ao longo de seu curso norte-sul descendo dos Alpes em direcdo as planicies, serpenteando por vérios vales e lagos. Ao longo de seus 65
quildmetros de extenséo, a regido atravessa o paralelo norte 46° e o fundo do vale cai de 200 m a 120 m acima do nivel do mar.

Apesar de constar como uma sé regiéo vitivinicola, Trentino-Alto Adige pode ser desmembrado em dois segmentos: Trentino fica um pouco a sul e Alto Adige, mais
a Norte, fazendo fronteira com a Austria. Os menos de 100 Km que separam um vinhedo de Trentino de um vinhedo do Alto-Adige, podem dar origem a microclimas
diferenciados, em funcéo da altitude e da proximidade de fontes moderadoras do clima, como rios e lagos. Ha distintos tragos culturais também: em Alto-Adige o italiano é
falado, mas a lingua mais forte é o aleméo, enquanto em Trentino domina o italiano na lingua e nos vinhos.

A maior parte da drea de Trentino tem um clima temperado moderado. Dada a alta altitude de Trentino, latitude norte e cendrio alpino, é uma surpresa para muitos
descobrir que os verdes, embora curtos, podem ser quentes. Os invernos estdo, é claro, na extiremidade fria da classificagdo e com neve.

Essa regido guarda ainda estreita relagdo com o histérico da producéo vitivinicola da Serra Gaucha brasileira, j@ que muitas familias sulinas sGo descendentes de
imigrantes italianos dali origindrios. Por conta desta imigracéo, podemos encontrar algumas castas origindrias do Trentino na producéo brasileira, tais como Gewirztraminer,
Pinot Grigio, Teroldego, entre outras.

O DOC TRENTINO - abrange o vale do Adige, de Avio, no Sul, até Mezzocorona, no Norte. Também inclui véarios vales laterais, como os pertencentes aos rios Sarca e Avisio.
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O titulo doc foi criado em 1971. Seu portfélio é baseado em uma ampla gama de vinhos varietais tintos e
brancos, mais de 20 sé@o especificados. Todos sdo vinhos tranquilos ou vinhos espumantes usando o método
classico e carregam o Trento DOC, com a marca registrada “Trentodoc” colocada em cada garrafa.

Os vinhos tranquilos s@o feitos de uma combinacéo das variedades cléssicas Trentino Schiava,
Teroldego e Lagrein, e variedades internacionais, das quais Chardonnay e Pinot Noir sGo as mais amplamente
utilizadas. Vinhos de duas variedades em mistura também podem ser feitos.

Teroldego tem seu préprio DOC, Teroldego Rotaliano na planicie de Campo Rotaliano, no norte de
Trentino. Os vinhos sé@o principalmente tintos, embora alguns rosés também sejam feitos. “Vinhos varietais |/
Cabernet” podem, confusamente, ser feitos de qualquer combinacdo de Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc e Carmenére. Todos os trés podem ser rotulados mais especificamente se atingirem o limite de 85%. [}
Os produtores de vinho também podem produzir um Schiava — as variantes Gentile, Grigia ou Grossa, ou |
uma combinacgdo - ou especificar Schiava Gentile, mas néo os outros dois. f

Um Trentino Rosso é baseado em Merlot com “alguma quantidade” de um ou mais dos “Cabernets”.
Sua contraparte Trentino Bianco deve apresentar pelo menos 80% Chardonnay e/ou Pinot Bianco como
base. Isso sobe para 85% para bianco superiore. Sauvignon Blanc, Muller-Thurgau e Manzoni Bianco séo os
varietais complementares permitidos em ambos os casos.

Um rosato (ou Kretzer em aleméo) pode apresentar proporgdes variadas de Lagrein, Enantio, Schiava
e/ou Teroldego. Qualquer variedade pode representar até 70% do vinho. Ao contrario da situagéo do vinho
tinto, Lagrein é a Unica opgdo para o rosato varietal.

Varios vinhos de sobremesa podem ser feitos, incluindo vinhos licorosos (fortificados) de Moscato Giallo ou Moscato Rosa, Vino Santo (minimo de 85% de uva Nosiola)
e superiore vendemmia tardiva (colheita tardia). Este Oltimo pode estar na forma bianco de varias variedades, ou rosso com base em Moscato Rosa. '

Varios DOCs menores ficam dentro das fronteiras da zona de Trentino e se concentram em dreas geograficas e/ou estilos especificos. Estes séo Teroldego Rotaliano, Caldaro
(Kalderer em alemao), Casteller e Valdadige (Etschtaler).

SUB-REGIOES TRENTINO DOC - Trentino Castel Beseno (também conhecido como Trentino Beseno) é uma subzona para vinhos feitos apenas de uvas Moscato Giallo
cultivadas nas comunas de Besenello e Calliano. Os vinhos mais secos devem atingir o nivel superiore de dlcool por volume (12,5 por cento). Esses vinhos s@o tipicamente
de cor dourada clara com aromas florais e melado.

Ha também expressées passito de uva seca e “vendemmia tardiva” (colheita tardia). Elas sGo intensamente doces e muito mais profundamente coloridas.

Trentino Isera pode aparecer no rétulo de vinhos feitos de uvas Marzemino cultivadas ao redor dos municipios de Isera
e Villa Lagarina, a sudoeste da capital provincial Trento. Todos os vinhos devem se qualificar para o status superiore para
adicionar a sub-regiéo.

Os vinhedos Trentino Sorni ficam ao redor dos municipios de Lavis (dos quais Sorni é uma comun constituinte), Giovo
e San Michele all’Adige. Este Gltimo é o lar da respeitada escola de vinificagéo, o Istituto Agrario di San Michele all’Adige.

O nome Sorni pode aparecer em vinhos bianco e rossi (brancos e tintos). As regras para estes variam dos regulamentos
gerais do Trentino DOC estabelecidos acima. Um Trentino Sorni Bianco pode ser feito de qualquer proporgéo de Chardonnay,
Muller-Thurgau, Nosiola, Pinots Bianco e Grigio, e/ou Silvaner Verde. O Rosso pode ser feito de qualquer proporcéo de
Lagrein, Schiava e/ou Teroldego.

A zona viticola de Sorni ocupa um local privilegiado nas encostas com vista para Giovo. Elas normalmente desfrutam de
um aspecto sul ou sudeste. Isso significa que elas aproveitam ao méximo o sol da manhéa e néo séo diretamente expostas
ao calor implacével das tardes de verdo. Trentino pode ser cercado por montanhas cobertas de neve, mas as tardes de julho
aqui estdo entre as mais quentes da peninsula italiana.

Y Valdadige As encostas voltadas para o oeste, mais proximas de San Michele all’Adige, tém vista para o Vale do Adige. Elas suportam
valdadige Terra dei For o peso do calor da tarde. Os vinhos desses vinhedos sdo, portanto, visivelmente mais ricos e maduros em estilo do que os
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de Giovo.

AS VARIEDADES DE UVAS DA REGIAO TRENTINO - ALTO ADIGE

Trentino pode se gabar de uma variedade bastante ampla de variedades de uvas. Vinhos brancos frutados, frescos e vivos s@o produzidos a partir das variedades Muller-
Thurgau, Riesling Itdlico, Pinot Bianco, Pinot Grigio e variedades internacionais como Sauvignon Blanc, Gewurztraminer ou Chardonnay. Além das variedades locais como a
Vernatsch e Lagrein, os vinhos tintos incluem variedades internacionais como Pinot Nero (Pinot Noir), Cabernet Sauvignon e Merlot.

A TERRA DO PINOT GRIGIO - A regido vinicola de Trentino-Alto Adige tem condicées favoraveis para a producéo de vinho branco. Os vinhos brancos séo frescos, frutados
e agradavelmente dacidos. O Pinot Grigio, também conhecido como Pinot Gris na Franga, é até agora o lider dos vinhos brancos aqui. O Pinot Grigio da regiGo vinicola de
Trentino-Alto Adige tem maior acidez e perfil de sabor neutro, diferentemente de seus equivalentes de outros paises. Por exemplo, os produzidos na regido vinicola da Alsdécia
sGo mais picantes e encorpados.

Juntamente com o Pinot Grigio, a regiGo vinicola de Trentino Alto-Adige também produz outros vinhos brancos proeminentes de Muller-Thurgau, Riesling Itélico
(Welschriesling), Pinot Bianco e Chardonnay. Essas variedades que florescem em toda a pitoresca cidade de Trento, bem como no Tirol do Sul e uma parte do Véneto, séo
rotuladas sob o nome coletivo Valdadige DOC.

No entanto, alguns dos melhores vinhos de Trentino sGo quase desconhecidos para nés porque vém de pequenas vinicolas familiares com apenas alguns hectares de
terra cultivada nos vales laterais, como o Val di Cembra. Provavelmente uma das préximas regides DOC ou DOCG com vinhos minerais e elegantes famosos.

A regido vinicola de Trentino-Alto Adige também é conhecida pela producéo de vinho espumante com o método tradicional de fermentacéo na garrafa. O Trentodoc
espumante fino, perolado e expressivo de Trentino-Alto Adige esté entre os melhores da Itdlia.

OS VINHOS TINTOS DA REGIAO - A variedade de uva numero um no Tirol do Sul (Alto Adige) é a variedade de uva tinta nativa Vernatsch, que cobre 1.300 hectares. Assim
como no mais conhecido DOC Kalterersee (Lago di Caldaro). Os vinhos tintos séo populares por seu frescor, leveza e simplicidade.

Entre os vinhos tintos, os vinhos robustos séo produzidos a partir das variedades de uva Marzemino e Teroldego, que séo cultivadas apenas em Trentino. Marzemino
produz vinhos de corpo médio que se destacam por sua cor vermelha brilhante, aroma floral-frutado e sabor agridoce. O Teroldego, por outro lado, produz vinhos com cor:
e poténcia intensas. No nariz, ja é forte com frutas vermelhas intensas e aromas cativantes de terra, trufas e couro.

Além das variedades locais Vernatsch e Lagrein, os vinhos tintos incluem variedades internacionais como Pinot Nero (Pinot Noir), Cabernet Sauvignon e Merlot. Os
dois Ultimos também podem ser encontrados em blends de estilo bordalés com qualidades excepcionais desenvolvidas em barricas.

VINHOS ESPUMANTES TRENTODOC - ¢ a denominagéo para o vinho espumante Método Classico produzido na drea de Trentino. E o primeiro vinho deste tipo a ganhar
o status DOC, que foi alcancado em 1993.
As uvas sdo cultivadas em 74 municipios, em uma ampla variedade de altitudes e em uma ampla gama de macroclimas.

GASTRONOMIA NO TRENTINO - O Trentino tem uma grande variedade de produtos gastronémicos tipicos para oferecer. Uma cozinha de montanha encorpada e
saborosa, que também se baseia nos territérios fronteiricos ao longo dos séculos.

Uma arte tradicional é a producéo de queijo alpino preparado com base em receitas originais. Os tipos mais populares de queijo do Trentino sdo o Trentingrana, o
Spressa delle Giudicarie e o Vezzena.

Igualmente populares séo os produtos de salsicha, como a Carne Salada, a Civiga del Banale e a Mortadela do Val di Non.

Outro elemento crucial na culindria é a polenta, que pode ser cozida de muitas maneiras diferentes. E ndo pode faltar as iguarias feitas com macga, que é muito
plantada na regido.

Mesmo quando se trata de culindria, o Trentino deve ser distinguido do Alto-Adige. A histéria diferente das duas provincias determinou um tipo diferente de cozinha
entre as dreas de Trento e Bolzano. Em particular, a influéncia dos povos da Europa central foi forte — e ainda é — no Tirol do Sul (Alto Adige). Alemées e austriacos, em
primeiro lugar, que trouxeram os ingredientes e preparagées de sua culindria tradicional ao coragdo da gastronomia sul-tirolesa.

Por outro lado, Trentino mantém uma cozinha substancialmente pobre, feita de polenta, milho, chucrute, acompanhada de pratos mais ricos. Em particular, a carne
de animais da montanha, servida nos banquetes de senhores ricos e personalidades de alto escaldo. Tudo isso deixou numerosos pratos que se tornaram parte da tradigéo
culindria de Trentino Alto Adige, e que ainda hoje encontramos nos restaurantes mais tradicionais.
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F’RATOS TIPICOS DO TRENTINO
Entradas - antipasto - Podemos abrir a refeicéo, desfrutando de excelentes Canederli (bolinhos) de ricota, servidos em
uma cama de alho-poré, com um péo schiacciatina di Merano ou, se estiver na estagcdo, com um aperitivo quente de
cogumelos e péo frito.

Ou lance-se na degustacdo de uma espécie de ‘comida de rua’ local, consumida como antipasto, animelle fritte, que
s@o a moleja (um termo culindrio para o timo ou o péncreas especialmente das carnes do vitelo e de cordeiro, e, menos
comumente também para a carne bovina e de porco).

Primeiro prato - Primi Piatti- Chegando a esta regiGo, vocé sé pode se encontrar na frente dos bolinhos e mais bolinhos
de canederli. Chamado também de Semmelknédel, sGo uma espécie de bolinhas confeccionadas com péo, tipica das
gastronomias da Baviera, da Austria, da Republica Checa e na regiéo do Trentino Alto Adige da ltdlia.

Pela delicia que é, e pelo fato de que, onde quer que vocé vé nesta regido, eles estardo no menu, é o primeiro prato
tradicional. Essas bolinhas séo feitas de pdo aromatizadas com Speck, pancetta ou outro tipo de embutido, preparados com
leite, ovos e queijo, servidas com um caldo ou manteiga.

Como alternativa, vocé pode se lancar no nhoque Trentino mais cldssico. Ou, chamando-os pelo nome verdadeiro, strangolapreti. Estes nhoques sGo amassados
juntamente com o espinafre e servidos com bastante parmesé@o ou manteiga derretida aromatizada com cebola.

Finalmente, devemos fazer uma cotacéo para a tipica sopa de cevada — zuppa d’orzo, um primeiro prato consumido no sul do Tirol.
Na verdade, é muito substancial, perfeito para aquecer no frio dos vales alpinos. Consiste em cevada (orzo perlato), legumes e carne
de porco defumada. Mais do que um primeiro prato, diriamos um Unico prato!

Prato principal - Secondo piatto - Como dissemos antes, a tradigéo culindria de Trentino tem muita origem em pratos de paises do
norte da Europa. E entre os pratos principais, estd o gulash alla tirolese, o goulash tirolés. A preparacéo tipica hungara foi adotada
pelos tiroleses do sul, que sGo acompanhados por uma dose generosa de polenta.

Um acompanhamento perfeito para este suculento ensopado de carne, pimentéo e cominho. Néo perca, também o cervo al ginepro,
ou seja, carne de cervo ao zimbro, bem como a costela de carneiro em uma crosta de batata — carré di agnello in crosta di patate.
Para ndo perder nada, vocé terd que provar o smacafam. E uma torta saborosa, muito apreciada em Trentino, cuja massa é feita com
metade farinha branca, metade com farinha de sarraceno, enquanto a salsicha (Lucanica) e o bacon defumado cuidam de aromatizd-

q la.

Doces Trentinos - Finalmente, vamos passar para as notas acucaradas. De fato, se vocé quiser fazer um tour auténtico por Trentino
Alto Adige, ndo poderd deixar de incluir sobremesas. E neste departamento que sGo encontradas especialidades regionais reais.
Portanto, deixe um pequeno espaco no estémago no final da refeicéo.

Caso contrdrio, vocé sentiria falta do strudel, a estrela das sobremesas do sul do Tirol, recheado com macas cozidas, passas e
vdrias coberturas. Ou o renomado (para conhecedores) kaiserschmarren, as ‘doces omeletes do imperador’. Ou seja, panquecas com
passas, semelhantes aos crepes, cobertas com geléia de mirtilo.

Ou ainda, o strauben, que s@o as panquecas tirolesas, em forma de espiral e aromatizadas com grappa. E finalmente, zelten,
uma sobremesa tipica de Natal, preparada tanto em Trentino quanto em Alto Adige, com pequenas diferencas entre uma e outra. E
um bolo com um pouco de tudo: passas, nozes, pinhées, améndoas, figos secos e avelds.

Entdo, que tal aproveitar e provar um prato tipico do Trentino com um vinho local? Saude!!l Aproveite para comentar se gostou
ou néo do artigo!!! (Este artigo estd baseado em material disponivel na internet, e minhas consideracées em relagdo ao temal)
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“A GUERRA COMERCIAL VAI CHEGAR AO VINHO?” - SUZANA BARELLI

Entenda o impacto da ameaca de Trump de aumentar tarifas de vinho europeu para o mercado brasileiro.

O segundo governo do presidente norte-americano Donald Trump j&@ é marcado por aumentos de tarifas em diversos setores e agora, menos de dois meses depois
de sua posse, esta guerra comercial chega ao vinho. Em retalhacéo ao aumento de tarifas de aco e aluminio impostas pelo governo Trump, a Unido Europeia decidiu taxar
o uisque bourbon dos EUA. A noticia teve reacdo imediata do presidente norte-americano. Na 0ltima quinta-feira, Trump anunciou, na sua plataforma Truth Social, uma
tarifa de 200% sobre todos os vinhos, champanhes e produtos alcodlicos vindos da Europa. E acrescentou “isso seré 6timo para os negécios do vinho e do champanhe nos
EUA".

A noticia, e ndo poderia ser diferente, caiu como uma bomba no mundo do vinho. Por enquanto é apenas uma ameacga, mas que pode se tornar real se os diplomatas
dos dois lados ndo chegarem rapidamente a um acordo. Isso porque os Estados Unidos tém grande relevéncia também no vinho, principalmente para os brancos e tintos
europeus.

Um exemplo é que os EUA é o principal destino tanto para os rétulos franceses como italianos. O pais representa 24% do total de exportacées italianas de vinho e
19% das francesas, segundo os dados da consultoria Ideal.Bl. Ou sejam os paises que serdo mais afetados com a medida de Trump devem ser a Franga e a ltdlia, mas néo
s@o os Unicos. Para a Espanha, os EUA séo o segundo maior destino de suas exportagdes de vinho, representando 11% de suas vendas, mesma posigdo

Por outro lado, este aumento de tarifas pode abrir mercado para os vinhos argentinos, chilenos, uruguaios e também brasileiros em territério norte-americano... Leia
a reportagem completa em: https://www.estadao.com.br/paladar/le-vin-filosofia/a-guerra-comercial-vai-chegar-ao-vinho

“A HORA E A VEZ DOS RIESLINGS ALEMAES” - JORGE LUCKI

Evento dedicado a “rainha das uvas brancas” ressalta o crescimento da demanda brasileira por esse tipo de vinho.

Algumas semanas antes da edi¢gdo 2010 da Prowein, feira internacional de vinho que se realiza anualmente em Dusseldorf, uma estudante da Universidade de
Geisenheim me contatou por e-mail, solicitando informagdes sobre as caracteristicas do mercado brasileiro e seu potencial para rétulos alemées, tema escolhido por ela
para sua tese de final de curso. Na conversa que tivemos depois, durante o evento, ndo pude deixar de apontar alguns obstdculos: a especialidade vinicola da Alemanha
eram vinhos brancos, género (entéo) de pouco apelo no Brasil, bem como por estarem associados a um sabor adocicado. Além disso, os rétulos dos vinhos alemées eram
dificeis de decifrar e memorizar, e, de quebra, havia a imagem negativa deixada pelas malfadadas garrafas azuis.

Nada disso, no fundo, era segredo. Os préprios alemées sabiam desses entraves e procuraram ao longo do tempo mudar e introduzir uma série de conceitos para
tornar seus vinhos mais atraentes aos consumidores mundo afora. Contudo, o idioma néo ajudava, e interesses e pontos de vista ndo convergentes entre o governo e
membros da cadeia produtiva dificultavam sua implementacéo. Apesar desses obstdculos, |G se percebia um certo interesse no Brasil pelos notaveis brancos da Alemanha,
tanto que importadores brasileiros estiveram naquela Prowein entabulando contatos com produtores locais.

Demorou uns bons anos até haver alguma oferta de rétulos alemées no mercado brasileiro. A iniciativa de fato coube a Vivien Kelber, uma brasileira de raizes
germénicas que fundou a Wein-keller, Unica importadora especializada exclusivamente em vinhos alemées, para, num primeiro momento, trazer garrafas para serem
servidas em seu casamento, em 2011, no tradicional Club Transatldntico, ponto de encontro da comunidade do pais em Sdo Paulo - o préprio restaurante do clube néo
tinha rétulos aleméaes em sua carta.

Vivien, que morava na regido vitivinicola Pfalz, para onde havia se mudado em 2007 e onde conheceu seu marido, néo se conformavo em ver que o Brasil ndo
consumia os vinhos alemées pelos quais se apaixonara... Leia a reportagem completa em: https:

vinhos-rieslings-alemaes.ghtml
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“IRPINIA: SUB-REGIAO MAIS CONSAGRADA DA CAMPANIA” - MIRIAM AGUIAR

As uvas Fiano, Greco e Aglianico assinam trés das quatro DOCGs da Campania.

Vou falar hoje sobre parte da regido da Campania, Itdlia, tema ja introduzido recentemente. Esta regi@o, ao sul da ltélia, banhada pelo Mar Tirreno e que tem como
capital Ndpoles, possui cinco sub-regiées: Caserta, Costa Central, Sannio, Irpinia e Cilento. Caserta, Costa Central e Cilento estdo na drea mais litorédnea, ao norte e ao sul
de Ndpoles. Sannio e Irpinia ficam no interior. Mas, quando se fala em termos de vinhos mais conhecidos e exportados, o destaque vai para a sub-regié@o de Irpinia, embora
as variedades de uvas, em alguns casos, sejam comuns.

Irpinia, também identificada administrativamente como provincia de Avellino, é o distrito vitivinicola mais importante da Campania e, ndo por acaso, produz a
maior proporcdo de vinho DOCG da regio: trés das quatro DOCGs estéo ali. Os vinhedos estéo situados no interior do continente, em uma drea bem montanhosa, que
apresenta uma variada possibilidade de altitude, inclinacées e exposicdes. A altitude cria uma alternéncia climatica, com queda de temperatura noturna, que retarda o
amadurecimento das uvas, favorecendo o trabalho com uvas brancas e a preservacdo da acidez nos vinhos.

Hé um rico catdlogo de cepas autéctones da Campania, que se expressam com destacada qualidade na Irpinia e, por isso mesmo, ddo nome as DOCGs. A Fiano é
uma delas. Uva nativa da Campania, possivelmente da Irpinia, teve seus vinhedos muito destruidos pela filoxera e pelas grandes guerras, mas foi resgatada e assina belos
vinhos. Os melhores estGo na drea da Fiano di Avellino DOCG, cujo territério inclui 20 aldeias, dentre elas a prépria comuna de Avellino.

Seus vinhos apresentam aromas florais, frutados (frutas brancas) e herbais, com um toque mineral em boca e retrogosto de mel. Uma de suas qualidades é a aptiddo
para envelhecer bem, ganhando mais amplitude em boca e complexidade aromatica. Visitei a Mastroberardino, um dos mais importantes produtores da regiGo, ha 10
geracdes vinificando, e que foi responsavel pela replantagéo de uvas nativas, como a Fiano, apds o desastre da filoxera.

A outra cepa extraordindria é a Greco, plantada em diferentes dreas, mas que tem a comuna de Tufo, na Irpinia, como seu melhor territério. Pode ser confundida com
outras variedades denominadas Greco (como a Greco Bianco, da Caldbria), que sé@o distintas. O nome Greco remete a influéncia grega na viticultura meridional italiana,
o que pode dar a ideia de que séo variedades gregas. Porém, a conexdo se deve mais ao fato de terem dado origem a vinhos no estilo doce, muito apreciado pelos gregos
no passado.

A Greco da Campania assina a DOCG Greco di Tufo e faz um vinho de marcada acidez e mineralidade, com boa estrutura de corpo, ganhando mais charme com a
idade, quando a j@ expressiva salinidade em boca se mistura a notas de silex e toques defumados.

A regido tira seu nome do subsolo tufdceo, com notéveis reservas de enxofre, uma derivacéo do histérico geoldgico vulcénico dessa drea. A atividade mineradora de
extragGo de enxofre faz parte do passado da regiéo, praticada pela Cantine di Marzo, que fui visitar. Trata-se de uma das mais antigas cantinas do sul da Itdlia, fundada
em 1647, a primeira a produzir o Greco di Tufo. Desde 2009, é administrada pela familia di Somma, descendentes dos Di Marzo, que buscam resgatar a importdncia e a
visibilidade desta verdadeira joia de vinho branco.

A terceira estrela dessa drea, que néo é exclusiva da Campania, mas ali faz provavelmente o seu melhor vinho, é a variedade tinta Aglianico, também considerada
uma das melhores uvas italianas. Trata-se de uma uva de casca espessa, rica em taninos e que se adapta bem a dreas montanhosas, especialmente em solos vulcénicos.
Assim como outras dali, amadurece tardiamente e lentamente, beneficiada pela amplitude térmica que a regido propicia.

A Aglianico faz vinhos estruturados, ricos em taninos e acidez, muitas vezes apelidados de “Barolo do Sul”, especialmente os origindrios da DOCG Taurasi, da Irpinia.
Ali, os vinhedos sdo plantados em um solo de base calcdria e vulcanica. A DOCG exige um minimo de trés anos de guorda (um ano em carvalho) an’res da comercmllzagao e,
para os Riserva, quatro anos (um ano e meio em carvalho)... Leia a reportagem completa em: https:

da-campania/
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“A VIAGEM DE BACO PELO BRASIL” - MARCELO COPELLO

Imagine se Baco resolvesse fazer uma viagem pelo Brasil, ensinando os locais a combinar os pratos tipicos brasileiros com vinhos do mundo todo.

Dionisio, o deus grego do vinho e das festas, também conhecido como Baco pelos romanos, é uma figura mitica conhecida por ter espalhado a cultura do vinho por
onde passou. Segundo a lenda, apds ser exilado na india, Baco empreendeu uma longa jornada de volta & Grécia, ensinando por onde passava a arte de fazer e apreciar o
vinho. Agora, imagine se Baco resolvesse fazer uma viagem semelhante pelo Brasil, ensinando os locais a combinar os pratos tipicos brasileiros com vinhos do mundo todo.

Baco inicia sua aventura aterrissando no Galedo, no Rio de Janeiro, onde é recebido com uma escola de samba e uma feijoada completa, daquelas com ambuléncia
na porta. Este prato icénico é pesado e saboroso. Baco escolhe um Amarone, tinto italiano feito pelo método de apassimento, que o torna mais robusto e pdreo para a
feijoada.

Seguindo para Séo Paulo, Baco é convidado a provar um virado & paulista. Este prato tradicional é composto de arroz, tutu de feijdo, couve, linguica, torresmo e
banana frita. Para esta combinagéo rica e complexa nosso deus oferece um Syrah da Serra da Mantiqueira-SP, por seu corpo e estrutura para lidar com a diversidade de
sabores e texturas do prato.

Em Minas Gerais, claro, lhe deram feijdo tropeiro, que ele ndo demorou a combinar com a acidez e os taninos de um cabernet franc do vale do Loire.

No Espirito Santo, a divindade se depara com a moqueca capixaba. Para este ensopado de peixe e frutos do mar, Baco ensina que uma bela opgéo é um sauvignon
blanc do Chile, cheio de frescor e acidez.

Parané lhe deram um barreado, ensopado de carne desfiada, cozido lentamente em uma panela de. Quem diria que ele iria propor um pinot noir, e justo da
Borgonha, com sua elegéncia e complexidade.

No Rio Grande do Sul, obviamente ele acabou no churrasco gaucho e néo surpreendeu ao propor para esta festa um tannat da Campanha Gaucha.

Na BGhIG ‘que delicia” eIe disse ao morder um acarajé, e ainda de boca cheia falou “isso vai bem com um marsanne”l.. Leia a reportagem completa em: https://
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VIAGENS

13 A 23 SET. 2025 - VINOGOURMET - VINHOS & CHATEAUX BORDEAUX

Junte paixéo pelo vinho, tradicéo, cultura, terroirs maravilhosos, vinhedos centendrios, castas cldssicas e desta
mistura certamente nascerd um “Grande Bordeaux”. Se existe uma regido e um Unico vinho que hé geragées mantém a
reputacgdo da Franca, é Bordeaux.

Um vinho que é padrédo de comparagéo em todo mundo e origem do estilo de tintos intensos, com sabor de frutas §
negras como ameixa, amora, cassis, cereja, groselha, mirtilo, integradas com madeira doce como baunilha e cedro (da
caixa de charutos), especiarias como pimenta-do-reino, pimentéo, aromas florais de violetas, grdos de café torrados, que
evolui muito bem com a guarda em adega.

A gama de vinhos de Bordeaux é refletida em suas 57 denominacées, 61 Grand Cru Classés, mais de 9.000
chateaux produtores de vinho e 13.000 produtores de uvas viniferas. Bordeaux é a maior regido produtora de vinhos finos
do planeta e sua producéo atinge cerca de 6 milhées de hl por ano.

[ {:lr."' - - -
Ao todo, a regiéo produz 13 tipos de uvas, sendo que as principais sGo: cabernet sauvignon, merlot, petit verdot, % h’lﬂGﬂurmet -.15..& 23
cabernet franc, sauvignon blanc, sémillon e muscadelle. E muito comum que duas ou mais castas sejam misturadas, N - A i o
criando “blends de estilo Bordeaux”. NHOS Er.'tHATEAUH' e SET
Um dos segredos da qualidade dos vinhos da regido é a localizagéo, j@ que a drea estd situada na costa sudoeste AT
francesa. Por ficar proxima ao Oceano Atlantico, os frutos sdo influenciados pelo clima maritimo temperado e pela Corrente BGRBEAUX S
do Golfo. e -
E possivel, ainda, dividir o espaco em trés sub-regiées: a margem esquerda, a direita e a regido conhecida como
Entre-Deux-Mers (Entre dois mares, na tradugdo). Cada uma com seu préprio terroir e responsdveis por gerar bebidas com caracteristicas distintas.
VISITAS PROGRAMADAS EM BORDEAUX: = SAINT-EMILION | Trotte Vieille | La Dominique | Canon-la-Gaffeliere | Angelus * POMEROL | De Sales * MEDOC | Desmirail
| Kirwan | Lascombes | Lyches-Bages | Cos d Estournel = GRAVES | Carbonnieux | Latour-Martillac | Smith-Haut-Lafitte | Pape-Clément = SAUTERNES | Guiraud = Retorno
por PARIS.

= O PACOTE da PARTE TERRESTRE INCLUI:

* 9 noites de acomodacéo, sendo 2 em Saint-Emilion (14 a 16 SET), 5 em Bordeaux (16 a 21 SER) e 2 em Paris (21 a 23 SET) em hotéis 5*/4* e categoria de apartamentos
conforme indicados no roteiro (ou similares).

* Café da manha tipo buffet e impostos nas 9 noites.

* 8 refeicdes, sendo 7 Almogos Menu Cldssico de 3 Tempos (Entrada, Principal e Sobremesa) Harmonizados, dos quais 2 em Chéateaux (La Dominique e Smith-Haut-Lafitte)
e 5 em Restaurantes nas regides vitivinicolas. Todas com os vinhos harmonizados para cada tempo.

E 1 Jantar de Boas-vindas em Restaurante Menu Degustacéo 4 Tempos em Saint-Emilion (sem bebidas)

* 15 visitas a Chateaux com degustacéo de vinhos, sendo 4 em Saint-Emilion (Trotte Vieille -2-, La Dominique -3-, Canon-la-Gaffeliére -4- e Angelus -2-), 1 em Pomerol (De
Salles -3-), 5 no Médoc (Desmirail -3-, Kirwan -3-, Lascombes -4-, Lyches-Bages -3- e Cos d "Estournel -6-), 4 em Graves (Carbonnieux -3-, Latour-Martillac -2-, Smith-Haut-
Lafitte -3- e Pape Clément -3-) e 1 em Sauternes (Guiraud -4-). No final da viagem entre as degustacdes e almocos teréo sido degustados 70 rétulos diferentes.

* 2 visitas de interesse turistico e eno-cultural (Vila de Saint-Emilion com guia local em portugués/castelhano e La Cité du Vin em Bordeaux com guia local portugués/
castelhano para apresentacdo e visita livre com ingresso e degustagdo livre de 1 vinho)

* Os traslados de chegada e saida entre hotéis e aeroportos para transporte de até 1 peca de bagagem por pessoa (soma das 3 dimensées até 158 cm e 23 kg cada) e 1
de méao (soma até 55+35+25 = 115 cm 10 kg) e entre hotéis e os Chateaux e Restaurantes, em veiculo com ar-condicionado com motorista privativo com capacidade de
acordo ao numero de inscritos.

* Assisténcia de guia local nos traslados de chegada em Bordeaux e Paris Aeroporto/Hotel.

* Acompanhamento desde Belo Horizonte e durante todo o percurso do Consultor Enolégico Marcio Oliveira.

* Completa apostila com informacées do destino, regides e Chéateaux visitados. (virtual).

= Para mais informacées: VINOTICIAS - Marcio Oliveira. Belo Horizonte (MG). Cel./WA: (31) 98839-3341. molivierbh@gmail.com
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EM BUSCA DOS SABORES PERDIDOS

Novas tecnologias para a desalcoolizagéo.

Vinhos desalcoolizados estdo se tornando mais populares, mas seu sabor ainda esté frequentemente muito distante do original. Alexander Lupersbéck relata como
novas tecnologias podem ajudar a preservar melhor os sabores no futuro.

No entanto, o termo “vinhos sem dlcool” esté incorreto. Por definicéo, vinho é uma bebida feita de uvas que é produzida por fermentacéo alcoélica. Portanto, néo
existe vinho sem dlcool. Uma vez que o dlcool foi removido, o termo correto é vinho desalcoolizado. A técnica de remocéo de élcool foi inventada na Alemanha ha mais de
110 anos. Entéo, vinhos sem dlcool ndo sGo nenhuma novidade.

Mas agora eles estéo se tornando um negécio global. Especialistas em comércio concordam que a parcela de vinhos desalcoolizados e outras bebidas alternativas, como
chas espumantes e similares, atualmente representa apenas cerca de 1% do faturamento global da indUstria vinicola de mais de 160 bilhées de euros. Irem Eren, da BevZero,
uma empresa global de tecnologia de desalcoolizagéo, estima o crescimento estimado: “De acordo com andlises, o volume de mercado é atualmente de 12,5 bilhées de
euros e deve crescer para 30,5 bilhées de euros até 2028. Nossa produgéo prépria na Espanha aumentou de 500.000 litros para quase sete milhées de litros nos Gltimos oito
anos.”... Leia mais em: https://magazine.wein.plus/in-search-of-the-lost-flavours-new-technologies-for-dealcoholisation?utm_campaign=Newsletter&utm
source—Newsleﬂer 2025 _11&utm_medium=EN (Fonte — Wein Plus — Alexander Lupersbéck - 10/03/2025).).

Medida pode elevar precos de vinhos europeus nos EUA, mas medida pode beneficiar indiretamente produtores de outras partes do mundo.

O presidente dos Estados Unidos, Donald Trump, ameacou impor uma tarifa massiva sobre bebidas alcoélicas produzidas na Europa como resposta a retaliagéo
promovida pela Uni@o Europeia diante das novas taxas sobre aco e aluminio. No dia 12 de marco, os europeus aplicaram uma série de tarifas sobre produtos americanos,
incluindo bourbon, embarcagdes e motocicletas, itens de grande interesse do mercado local.

A guerra comercial pode afeiar a mdus’rrla vitivinicola europeia com um imposto adicional de 200% sobre bebidas alcoélicas |mporfadas pelos Es’rados Unldos
Lela mais em:

‘ EUA AMEACAM TARIFA DE 200% SOBRE OS VINHOS EUROPEUS EM MEIO A GUERRA COMERCIAL COM A UNIAO EUROPEIA

(Fonte — Revista ADEGA -

03/2025).
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